LOHBERGER

10line




Vorwort

Mit dem Kiichenherd VARIOLINE haben Sie sich fir ein Quali-
tatsprodukt von Lohberger entschieden.

Neben dem formschénen und zeitlosen Design legen wir
besonderen Wert auf eine ausgereifte Verbrennungstechnik,
hochwertige Materialien sowie auf eine perfekte Verarbeitung.

Richtige Handhabung und Pflege sind flr einen stérungsfreien
Betrieb und eine lange Lebensdauer unerlasslich. Lesen Sie
deshalb diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Wir
sind Uberzeugt, dass Ihnen unser Produkt dann besonders viel
Freude bereiten wird.

lhr LOHBERGER Team

Unser Beitrag zum Klimaschutz

—
Bei der Verbrennung gibt Holz nur so viel CO2 ab, wie es zuvor
als Baum gespeichert hat. Dabei ist es gleichgliltig, ob das Holz
verbrennt oder im Wald verrottet.

Das Heizen mit Holz entspricht deshalb dem ,natirlichen Bio-
Kreislauf”.

Angaben zur Anleitung

Folgende Hinweise werden in dieser Anleitung verwendet und
sind besonders zu beachten:

GEFAHR .. weist auf eine unmittelbar geféhrliche Situation
hin, die zu schweren Verletzungen oder zum Tod fiihrt, wenn sie
nicht gemieden wird.

VORSICHT ... weistauf eine maoglicherweise gefahrliche

Situation hin, die zu geringfligigen oder leichten Verletzungen fihrt,
wenn sie nicht gemieden wird.

HINWEIS ... weist auf eine moglicherweise geféhrliche Situation
hin, die zu Sachschéden fihren kann, wenn sie nicht gemieden
wird.

Satz- und Druckfehler sowie leichte Farbabweichungen aus
drucktechnischen Griinden, Oberflachenabweichungen,
MaBanderungen und technische Anderungen vorbehalten.
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Sicherheitshinweise

C VERBRENNUNGSGEFAHR

Bedenken Sie, das einige Bauteile am Gerét (Fulltur,
Griffe usw.) im Heizbetrieb hei3 werden und eine
Verbrennungsgefahr darstellen. Verwenden sie zur
Bedienung des Gerétes den beiliegenden Schutz-
handschuh bzw. dem Rostheber.

BRANDGEFAHR

Die Konvektionsluftéffnungen diirfen nicht
verschlossen werden, um einen Warmestau zu
vermeiden!

JAN

Berticksichtigen Sie die Sicherheitsabsténde zu
brennbaren Bauteilen beim Aufstellen des Gerétes.

A VORSICHT - SPIELENDE KINDER

Das Gerat wird im Betrieb sehr heif3 - vor allem
an der Sichtscheibe und an der Ummantelung!
Bitte achten Sie darauf, dass Kinder wahrend des
Heizens einen ausreichenden Sicherheitsabstand
halten.

Lesen Sie vor Aufstellung und Inbetriebnahme lhres Gerates
unbedingt diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durch. So
vermeiden Sie Schaden, die durch unsachgemaBe Aufstel-
lung oder Bedienung hervorgerufen werden kénnen.

Fir den Transport des Gerétes durfen nur zugelassene Trans-

porthilfen mit ausreichender Tragfahigkeit verwendet werden.

Durch den Abbrand von Scheitholz wird Warmeenergie frei,
die zu einer starken Erhitzung der Oberflache des Gerates
und der Glasscheibe fiihrt. Bei Berlihrung dieser Teile ohne
entsprechender Schutzbekleidung oder Hilfsmittel wie z. B.
geeignete Handschuhe besteht Verbrennungsgefahr.

Das Gerat darf erst nach fachgerechtem Anschluss an den
Schornstein in Betrieb genommen werden.

Kontrollieren Sie das Gerét auf Beschadigungen (z.B. Glaser).

Beim Nachlegen die Ture langsam 6ffnen, erst die Rauchgase
abziehen lassen, damit vermeiden sie ein Entweichen der
Rauchgase in den Raum.

Das Gerat nicht wahrend des Heizens absperren, es besteht
Verpuffungsgefahr.

Das Abstellen von nicht hitzebestandigen Gegenstanden
auf dem Heizgerat oder in dessen Nahe ist verboten. Legen
Sie keine Waschestlicke zum Trocknen auf das Gerat. Das
Trocknen von Kleidungsstiicken oder dergleichen muss in
ausreichendem Abstand vom Heizgerét aufgestellt werden
(Brandgefahr)!

Uberhitzte Fette und Ole kdnnen sich selbst entziinden, Spei-

sen mit Fetten und Olen, z.B. Pommes frites, nur unter Aufsicht
zubereiten. Entziindete Fette und Ole nie mit Wasser |6schen!
Deckel auflegen und Topf von der heiBen Kochstelle ziehen.

Beim Betrieb lhres Heizgerates ist das Verarbeiten von leicht
brennbaren und explosiven Stoffen im selben oder in angren-
zenden Rdumen verboten.

Betreiben Sie das Gerat niemals mit gedffneter Heiztir. Es
kénnten Gesundheitgefédhrdende Heizgase austreten bzw. zu
Verpuffungen kommen.

Anheizeinrichtung nur zum Anheizen &ffnen, Brandgefahr
durch Geratetiberhitzung.

Entfernen Sie keinesfalls Sicherheitseinrichtungen wie Strahl-
schutzbleche und dergleichen.

Die Geréateanschlusse fuir Rauchabgang und Verbrennungs-
luft dirfen nicht verdndert werden. Vor Inbetriebnahme bzw.
wahrend des Betriebes muss die Verbrennungsluft- und
Abgasleitung frei sein!

Sorgen Sie fir genligend Verbrennungsluft im Aufstellungs-
raum.

Bei ungiinstigen Witterungsbedingungen wie zum Beispiel
Uberdruck im Schornstein darf das Gerét nicht in Betrieb
genommen werden.

Bei Arbeiten im heien Backrohr besteht Verbrennungsge-
fahr! Verwenden Sie einen Topflappen oder Handschuhe.

Im Backrohr keine Gegenstande aufbewahren, die bei Inbe-
triebnahme des Gerates eine Gefahr auslosen kénnen.

Vorsicht beim Offnen der Backrohrtiire. Beugen Sie sich nicht
sofort liber die gedffnete Backrohrtiire. Beim Offnen stromt
ein Schwall heiBer Luft oder auch Wasserdampf aus der
Turéffnung.

Die Backrohrtiir bei Zubereitungen im Backrohr immer véllig
schlieBen.



Wichtige Hinweise

Kennzeichnung

Mit Hilfe der mitgelieferten Dokumentation sind Sie in der Lage ...

... das Gerét sicher zu bedienen
... alle Einsatzmaoglichkeiten auszuschopfen
... Reinigungs- und Wartungsarbeiten durchzufiihren

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig an einem
gut zuganglichen Ort bis zum Abbau des Gerates auf und tber-
geben Sie sie eventuellen neuen Besitzern. Sollte die Bedie-
nungsanleitung verloren bzw. zerstort werden, kdnnen Sie bei
Ihrem Fachhandler jederzeit ein neues Exemplar anfordern.
Die lllustrationen und vereinfachte Darstellungen dienen zur
generellen Information. Sie sind nicht mafBstabsgetreu.
Richtungsangaben wie ,rechts/links, vorne/hinten” beziehen
sich immer auf die Position Frontal vor dem Gerét.

Die MaBangaben sind im ISO-Einheitensystem ausgefihrt.
Wenn nicht anders angegeben in Zentimeter (cm).

Haftung

Im Fall von Personen- bzw. Sachschaden haftet der Hersteller
fur den Baustandard und die Sicherheit des Geréates nur dann,
wenn Konstruktionsfehler nachgewiesen werden kénnen.

Keine Haftung bei ...
...unsachgemaBer Verwendung
...unsachgemébBer Bedienung
... unzureichender Wartung
... Verwendung von Nichtoriginalersatzteilen
... baulichen Veranderungen

Nicht bestimmungsgemafBe Verwendung

Eine nicht bestimmungsgemaBe Verwendung des Gerétes kann
lebensgefshrliche Verletzungen und groBe Sachschaden zur
folge haben und zum Gewahrleistungs- bzw. Garantieverlust
fuhren.

Als nicht bestimmungsgemaBe Verwendung gilt ...
...jede bauliche Veranderung des Gerétes.
... der Betrieb ohne fachgerechten Anschluss an den Kamin.
... der Betrieb mit gedffneten Turen und Deckeln.
... der Betrieb ohne Kenntnis der Bedienungsanleitung.
... der Einbau von nicht originalen Ersatzteilen.
...die Verwendung von nicht zugelassenen Brennstoffen

Hinweis auf gesetzliche Vorschriften

Bitte beachten Sie die 6rtlichen, nationalen und européischen
Vorschriften und Normen, die fiir die Installation und den Be-
trieb der Feuerstatte zutreffend sind.

Nur richtige Brennstoffe verwenden

Nur geeignete Brennstoff verwenden durch Auswahl von
umweltvertréglichen, qualitativ hochwertigen und trockenen
Sorten.

Periodische Reinigung und Wartung

Jede Feuerstétte inkl. aller angeschlossenen Systemkompo-
nenten (z.B. Kamin, ...) muss einer periodischen Wartung und
Reinigung unterzogen werden, damit die Funktion und die
Wirtschaftlichkeit gesichert bleibt.

Beachten Sie dazu die Reinigungs- und Wartungsvorschriften
dieser Anleitung. Auch ihr zustédndiger Kaminkehrer Gbermnimmt
gerne die Reinigung der Feuerstétte. Nur ein sauberes und rich-
tig eingestelltes Gerét ist ein 6konomisches Heizgerét.

Ersatzteile und Zubehor

Nur Original-Ersatzteile verwenden. Ersatzteile kdnnen Sie von
Ihrem Handler beziehen. VerschleiBteile (z.B. Dichtungen), ther-
misch hochbelastete Teile (Schamott, Gussteile) oder zu Bruch
gegangene Geréteteile sind mdglichst rasch zu erneuern bzw.
auszuwechseln. Nur Zubehor verwenden, das fir dieses Gerét
erhaltlich und freigegeben ist.

Fachgerechte Installation & Inbetriebnahme

Die Sicherheit des Geréates ist nur dann gegeben, wenn diese
von einem geschulten Fachmann unter Einhaltung der am
Aufstellort geltenden Vorschriften und Bestimmungen installiert
wurde. Achten Sie auf die Einhaltung der Vorgaben gemaB den
glltigen Gesetzen, Normen, sowie auf die Einhaltung der 6rtli-
chen feuer- und baupolizeilichen Vorschriften. Ziehen Sie den
zustandigen Schornsteinfeger zur Beurteilung baulicher oder
technischer Umsténde bei.

Heizen Sie in den ersten 2-3 Tagen mit geringer Leistung.
Beim Heizbetrieb in den ersten Tagen ist es méglich, dass die
Schamott-Verkleidung Spannungsrisse bekommt. Die Heizfunk-
tion ist dadurch aber nicht beeintrachtigt.

Wasserseitige Leistungsabgabe

Die ordentliche Abfuhr der Wasserleistung an das Wasser-
system durch Heizkdrper, Pufferspeicher oder dhnliches muss
gewahrleistet sein. Vergewisseren sie sich vor der Gerateinbe-
triebnahme, ob gentigend Wassserdruck im Heizungssystem
vorhanden ist. Eingebaute Absperrungen im Heizungssystem
mussen gedffnet sein!



Ausreichende Zufuhr von Frischluft

Achten Sie auf eine ausreichende Zufuhr von Frischluft wahrend
des Heizbetriebes in den Aufstellungsraum! Es muss ein min-
destens 0,8 facher Luftwechsel pro Stunde durch eine dauer-
hafte und sichere Beliftung des Raumes gewabhrleistet sein. Bei
dicht schlieBenden Fenstern und Turen oder aber wenn andere
Gerate, wie Dunstabzughaube, Waschetrockner, Ventilator o. .
dem Raum, in dem das Geréat aufgestellt ist, Luft entziehen, muss
unter Umstanden Verbrennungsluft (Frischluft) von auBen zuge-
fuhrt werden. Die Verbrennungsluft-Eintrittséffnungen diirfen
nicht verschlossen werden.

Sollten im gleichen Raum noch weitere Heizgeréte vorhanden
sein, missen die Liftungséffnungen fir die Zufuhr der Verbren-
nungsluft das fir den korrekten Betrieb aller Geréte notwendige
Volumen gewahrleisten!

Gerat darf nicht verandert werden

AuBer durch von uns angebotene, geprifte Original-Zube-
horteile, durch von unserem Werkskundendienst ausgefiihrte
Arbeiten, oder durch den Fachhandwerker ausgefiihrte Arbei-
ten (beschrankt auf Arbeiten, welche in dieser Dokumentation
beschrieben werden).

OrdnungsgemaBer Betrieb

SachgemaBe Bedienung durch Beachtung der Angaben in der
Aufstellungs- und Bedienungsanleitung sowie der Hinweise auf
Sicherheit und Umweltschutz. Beachten Sie, das Ihr Gerét nicht
kindersicher (Turen, etc.) ausgefihrt wurde und somit weder von
Kindern noch von anderen unbefugten bzw. nicht geschulten
Personen betrieben werden darf. Bei nicht fachgerechter Instal-
lation, Inbetriebnahme sowie bei unsachgemaBer Betriebsweise
entgegen den geratespezifischen Anforderungen (gem. techni-
scher Dokumentation, Bedienungsanleitung) erlischt jeglicher
Gewabhrleistungs- bzw. Garantieanspruch.

Kaminanforderungen

Die Eignung und Betriebsbereitschaft von neuen und bereits
bestehenden Kaminen vor der (Erst-) Inbetriebnahme des
Geréates muss durch ein Abnahmezertifikat vom zustandigen
Kaminkehrer nachgewiesen werden kénnen.

Der Kaminstrang ist vom Betreiber frei zu machen (keine
Abdeckungen oder Verstopfungen). Fiir gute Durchliftung
(genugend Frischluft) im Aufstellraum ist zu sorgen. Auf etwaige
bestehende Méngel und/oder Veranderungen im Kamin und

in der Heizungsanlage ist hinzuweisen. Aufgrund niedriger Ab-
gastemperaturen in der Ubergangszeit ist der Kamin auf jeden
Fall feuchteunempfindlich und dicht auszufiihren. Rauch- bzw.
Abgase missen ungehindert ins Freie gefihrt werden.

Vorsicht, der Schornstein kann verstopfen

Achten Sie darauf, dass der Schornstein frei ist, wenn das Gerét
nach einer langeren Betriebsunterbrechung wieder angeheizt
wird. Bevor Sie das Gerét in Betrieb nehmen, lassen Sie den
Schornstein durch einen Fachmann (Schornsteinfeger) Gberpri-
fen.

Verhalten bei Schornsteinbranden

Aufgrund nicht regelmaBig durchgefiihrter Reinigung der Feu-
erstatte, Verbindungsstiick und Schornstein bzw. bei Verfeue-
rung ungeeigneter Brennstoffe kann es zu einem Uberziinden
dieser Rickstdnde kommen. Dies kann zu einem Schornstein-
brand fihren.

Halten Sie die Herdtiiren geschlossen, die Luftregler auf , 0"
stellen! Riicken Sie brennbare Bauteile weg vom Schornstein!
Versuchen Sie auf gar keinen Fall den Schornsteinbrand durch
Einbringen von Wasser zu I6schen. Durch den schlagartig ent-
stehenden Wasserdampf kann der Schornstein bersten!

--> Rufen Sie die Feuerwehr liber die Notrufnummer!



Transport / Verpackung

Die Verpackung lhres Gerates bietet einen sehr guten Schutz
gegen Beschadigungen beim Transport. Trotzdem kénnen Sché-
den am Gerat und Zubehor nicht ausgeschlossen werden.

Auch nach dem Auspacken ist das Gerét sorgféltig auf even-
tuelle Transportschaden und Vollstandigkeit zu Gberpriifen.
Verdeckte Transportschéden kénnen nur innerhalb 7 Werktagen
reklamiert werden.

HINWVEIS: Sichtbare Méngel sind sofort dem Anlieferer zu mel-
den! Eine nachtrdgliche Reklamation ist ausgeschlossen!
Brennstofflade aushdngen

Zum herausnehmen der Brennstofflade mussen die 2 Ran-

delschrauben gel6st und nach vorne geschoben werden.
Nun kann die Lade mit leichtem Anheben herausgenommen

werden.

Zum Einsetzen die Lade auf die Schienen legen und bis zum
Anschlag schlieBen. Die Lade ein wenig 6ffnen, die Réndel-
schrauben wieder nach hinten schieben und festschrauben.

Transportsicherung

Nach dem herausnehmen der Brennstofflade die Transport-
sicherungsschrauben im Sockelbereich entfernen (4 Sttick).

Transportmdglichkeiten

Transport mit Palette:

Geréat mit Palette zum Aufstellort transportieren. Brennstofflade
herausnehmen, Kochplatte abnehmen, Transportsicherung
entfernen und Gerat von Palette heben.

Transport mit Rodel:

Der Transport mit Rodel ist seitlich auf der Feuerraumseite mog-
lich. Dazu Brennstofflade herausnehmen, Kochplatte abnehmen,
Transportsicherung entfernen und Gerét mit Rodel zum Aufstell-
ort transportieren.

Transportgurte

4 Stk. Transportgurte einhdngen, an der Herdvorderseite die
Transportgurte wie abgebildet zwischen den Emailblenden
platzieren.

Geréat von der Holzpalette zum Aufstellungsort heben und
richtig platzieren.

HINWEIS: Mit herausgedrehten StellfiiBen den Herd vorsichtig
bewegen, damit das Gerét bzw. der Bodenbelag nicht bescha-
digt werden.



Geratebeschreibung

Bei den Kiichenherden VARIOLINE handelt es sich um Zeit- Der Geratekorpus ist aus einer genieteten Stahlblechkonstruk-
brandfeuerstatten, welche speziell fir die Verfeuerung von tion gefertigt, fir die Gerateverkleidung kommen hochwertige
Scheitholz konzipiert wurden. Der Unterschied zu Dauerbrand- Materialien wie Edelstahl, emaillierter Stahl usw. zum Einsatz.

feuerstatten liegt dabei im Nachlegeintervall, die Brenndauer
der Geréte ist jedoch nicht beschrankt. Das heif3t auch eine
Zeitbrandfeuerstétte kann ohne Gefahr auf Gerateschéden tber
groBere Zeitraume betrieben werden.

Herdrahmen Kochfeld

Classic Combi

Herdstange

Bediengriff Anheizklappe Seitenwand ohne Brandschutz

Backrohrttrgriff
Bediengriff Rostrittelung

Backrohrschauglas Heiztirgrif
Backrohrtiirblende Heiztlrsichtfenster (Aufpreis)

Heiztlrblende

Seitenwand mit Brandschutz FIX
Bedienknopf Sekundarluft

Bedienknopf Primérluft

Aschenttirblende

Putztlirblende Herdsockel

Brennstoffladenblende

Anheizklappe

Grillrost

Backrohr mit

Backrohrrahmen Schamottauskleidung Feuerraum

Backblech

Gussrost Feuerraum

Dichtschnur Putzdeckel

—— Stehrost Feuerraum

Putzdeckel

Doppelkugelschnapper
Brennstoffladenauszug

Aschenlade



Classic Mono

Seitentlr

Putzdeckel

Herdrahmen
emailiert schwarz matt

Salzburg /

/ Brennstoffladengriff

Heiz- Aschen- Backrohr und Putztiirblende
emailiert schwarz matt

Classic Einbau

Bauseitige Sockel- und Brennstoffladenblende
Griffe und Stangen (z.B. Holzblenden an Kiiche angepasst)

mit Dekorelementen

Heiztlrgriff senkrecht

Style 7 Herdstange umlaufend (Aufpreis)

My

Seitenwande (mit integriertem Brandschutz)
und Ladenblende rot Beschichtet



Feuerraumtur

Die Feuerraumtir ist je nach Geradtemodell entweder mit einem
Waagrechten oder einem Senkrechten Tiirgriff mit Schnappver-
schluss ausgestattet.

Backrohr

Alle Backrohre sind mit Backblech und Grillrost ausgestattet,
die Backblechtrager sind herausnehmbar und verfligen tber 4
Einschubhdhen. Das Backrohr ist innen voll emailliert und daher
leicht zu reinigen. Das Backrohr wird vom heifen Luftstrom um-
stromt, der verschlungene Weg der Rauchgasfiihrung garantiert
dabei eine gleichméaBige Temperaturverteilung auf dem Kochfeld
und im Backrohr, ebenso wie eine kontinuierliche Warmeabstrah-
lung an die Umgebung.

Backrohrtiir

Zum Abkihlen des Backrohres kann die Backrohrtir in einer ca.
70° - Stellung fixiert werden.

Backrohrthermometer
Das Thermometer im Schauglas der Backrohrtir hat einen
Anzeigenbereich von 20-400 °C. Die Temperatur Markierungen

sind Richtwerte zum Backen und Braten und kénnen von Fall zu
Fall geringflgig abweichen.

Kochfeld

Das Gerét ist SerienmaBig mit einer nostalgisch anmutenden,
plan geschliffenen Stahlplatte ausgestattet.

Teleskopsockel

Die Ausfiihrung EDITION 90 ist serienmaBig mit einem Tele-
kopsockel ausgestattet, die Gerdtehdhe kann dabei stufenlos
zwischen 85-92 cm eingestellt werden.

Zusatzausstattungen

Heiztiir mit Sichtfenster

Geréte der Herdserie Varioline kdnnen mit einem Sichtfenster in
der Heiztlr ausgestattet werden.

Die Heiztir mit Dreifachverglasung macht das Flammenspiel

in lhrem Wohnraum sichtbar und somit das Heizen mit Holz zu
einem besonderen Erlebnis.

Ceran-Kochfeld

Gegen Aufpreis ist ein original CERAN®-Glaskeramik-Kochfeld
erhéltlich.

Herdrahmen

Bei Ausfihrung CLASSIC ist der Herdrahmen verstellbar auf
dem Gerat montiert. Somit kann beim Einbau des Herdes in eine
Kichenzeile sowohl der Herdrahmen bindig mit der Kiichenar-
beitsplatte, als auch die Gerétefront biindig mit der Kiichenfront
ausgerichtet werden. Der Uberstand betragt maximal 3cm.

Seitenwand

Je nach Erfordernis hat Ihr Gerét Standardseitenwande oder
Brandschutzseitenwénde. Die Brandschutzseitenwand enthalt
ein feuerpolizeilich vorgeschriebenes (und gepriftes) Isolier-
element zum Einbau zwischen Herd und brennbaren Anbauten
(z.B. Klichenmébel). Die Geratebreite erhéht sich bei Verwen-
dung der Brandschutzseitenwand gegenUlber der Standardsei-
tenwand um 75 mm pro Seitenwand.

Ausfiihrung EINBAU

Machen Sie lhren Holzherd zu einem integralen Bestandteil Ihrer
Kiichenzeile. Holzlade und Sockel sind nicht mit einer Blende
verdeckt, sondern bauseitig - z.B. von Ihrem Tischler - individuell
gestaltbar. Inklusive beidseitigem Brandschutz (Grundbreite des
Herdes +15 cm).

Ausfiihrung SALZBURG

Grundaufbau wie CLASSIC, jedoch im Landhausstil Salzburg
mit zwei GussfiBen, serienmaBig mit vergoldeter Herdstange,
Brennstoffladenstange und Bedienelementen. Schwarz email-
lierter und Gberstehender Herdrahmen.

Ausfiihrung STYLE

Ausflhrung mit bereits fix integrierter Brandschutzeinheit zum
direkten Anbau oder Einbau in eine Klichenzeile oder als freiste-
hendes Gerat. Die innere Blenden sind emailliert, die duf3eren
Blenden sind pulverbeschichtet.

Brandschutzeinheit VBS

Fir den Anbau an brennbare Materialien bzw. Einbau in eine
Klichenzeile oder Anbau an einen E-Herd oder ein anderes
Gerat ist neben der fix verbauten Brandschutzseitenwand auch
die nachtraglich montierbare Brandschutzeinheit VBS in Breiten
von 5 - 15 cm erhaltlich.



Zusatzausstattung Heizeinsatz

Die Herdtypen LM 50, LC 75B und LC 80, also Geréte mit der
FeuerraumgroBe F2, kénnen mit einem Zentralheizungseinsatz
(-Z in der Typenbezeichnung) ausgestattet werden.

HINWEIS: Wir empfehlen fiir den Heizungsanschluss unsere
Armatureneinheit, welches als Zubehér verfiigbar ist.

In diesem Paket ist eine Riicklaufanhebung, ein Sicherheitsven-
til mit Manometer, ein AusdehnungsgeféBB, eine Umwélzpume
samt Pumpenthermostat sowie ein automatischer Entliifter
platzsparend untergebracht.

Heizungsanschluss

HINWEISE:

e Der Anschluss an die Heizungsanlage sowie die Inbetrieb-
nahme diirfen ausschlieBlich von einem autorisierten Installa-
tionsbetrieb ausgefiihrt werden!

¢ Die Bestimmungen der Norm DIN EN 12828 sind zu beachten!

Der Heizeinsatz ist als Warmeerzeuger fir Warmwasser-Hei-

zungsanlagen mit Vorlauftemperatur bis 95 °C und einem zul&s-

sige Betriebsiberdruck von 3 bar geeignet und zugelassen.

Das Gerét ist anleitungsgemaB unter Einhaltung der geltenden
nationalen und der europaischen Normen (DIN EN 12828) sowie
den regionalen Vorschriften zu installieren. Weiters zu beachten
sind unter anderem die Heizraumrichtlinien, Landesbauverord-
nungen, Ortliche Bauvorschriften, Gewerbliche und feuerpolizei-
liche Bestimmungen, Umweltschutzbestimmungen sowie Bestim-
mungen des ortlichen Elektrizitdtsversorgungs-unternehmens

Nach Fertigstellung der Anschlussarbeiten ist eine Probehei-
zung vorzunehmen, bei der sémtliche Steuer und Sicherheitsge-
réte eingestellt werden und ihre Funktionen Uberpriift werden.
Die Aufstellung, Installation, Einstellung und Erstinbetriebnahme
mit Probeheizung ist von einem Fachmann unter Beachtung

der Aufstellungs- und Bedienungsanleitung vorzunehmen! Bei
Schaden, die durch Nichtbeachtung der angefiihrten Punkte
entstehen, erlischt der Garantieanspruch.

Anschlisse
RA rechts, Ansicht Riickseite RA links, Ansicht Rickseite
—>»| 235% |« > 16* |«
TH1 > 16 ¢S oF > €85 )
TH2 ——————1 S eite Feuerraum I TH 1
4,8 : :
+ o ‘O o o )
e /L e L
[ ] [ ]
TAS TAS
o o
85
65 RL T 76,5 RL
47,5

e

VL Heizungsvorlauf 1” (Innengew.)

RL Heizungsriicklauf 1" (Innengew.)

TAS  Zu- /Ablauf Thermische Ablaufsich. 1/2" (AuBengew.)
TH1  Tauchhdlse fir Fihler (z.B. Pumpe)
TH2  Muffe fur Tauchhulse TAS 1/2" (Innengew.)

* Aufmass bei Gerét mit Brandschutz oder Ausfiihrung Salzburg
beachten: +5 cm (+7,5 cm bei Brandschutz geschlossen)

Trinkwarmwasserbereitung

Die Berechnung der notwendigen Heizleistung fur die Trink-
wasserbereitung hat nach DIN 4708, zentrale Wassererwar-
mungsanlagen, zu erfolgen. Als Warmwasserbereiter sind nach
DIN 4708 Teil 2 bzw. DIN EN 12831 dimensionierte Boiler bzw.
Pufferspeicher zu verwenden. Sofern die Trinkwassererwarmung
solarunterstitzt erfolgen soll ist die Dimensionierung entspre-
chend anzupassen.

Abwasseranschluss

Das Ablaufrohr muss einen Mindestdurchmesser von DN 50 ha-
ben und mit Gefélle verlegt werden. Die Leitung muss in einen
einsehbaren Ablauftrichter (freier Auslauf) und in die Hausab-
wasserleitung mit einem Siphon eingebunden sein. Am Kessel
muss das Sicherheitsventil und die thermische Ablaufsicherung
(TAS) an das Ablaufrohr angebunden werden.

Ausdehnungsgefal3

Ist der Kessel-HeiBwasserkreislauf nicht direkt mit einem Heiz-
kreislauf mit eingebundenem Ausdehnungsgefal’ verbunden
oder von diesem Kreislauf absperrbar, so ist ein separates Aus-
dehnungsgefaB (bauartzugelassen) einzubinden. Der Einbau
sowie die Berechnung der GréB3e des AusdehnungsgefaBes
muss nach DIN EN 12828 und DIN EN 13831 erfolgen. Das Aus-
dehnungsgefall muss in frostfreien Raumen eingebaut werden.
Datailierte Hinweise (z.B. maximale Betriebstemperatur,..) sind
den jeweiligen Herstellerangaben zu entnehmen.

Entleerung / Absperrungen

Im untersten Bereich des Wasserumlaufs ist bauseitig ein Entlee-
rungshahn anzubringen.

HINWEIS: Wir empfehlen, im Bereich der Gerateanschliisse
Absperrventile einzubauen. Somit erleichtern sich eventuelle
Wartungsarbeiten (z.B. Tausch von Umwilzpumpe,...).

Fiillen der Anlage

e Verschluss von Fill- und Entleerungshahn abschrauben

e Wasserschlauch am Wasserhahn anschlieBen

e Wasserhahn kurz 6ffnen und Wasserschlauch fullen, damit die
Luft im Schlauch nichtin den Kesselkreislauf gelangt.

e Wasserschlauch am Fill- und Entleerungshahn anschlieBen

e Fill- und Entleerungshahn &ffnen

e Wasserhahn 6ffnen

e Anlage fillen bis ca. 1 bar

e Wasserhahn schlieBen

e Fill- und Entleerungshahn schlieBen

e Wasserschlauch abnehmen

e Verschluss anschrauben

Entleeren der Anlage

Verschluss von Full- und Entleerungshahn abschrauben
Wasserschlauch am Full- und Entleerungshahn anschlieBen
und zu einem Abfluss verlegen

Full- und Entleerungshahn 6ffnen

Anlagenwasser ablaufen lassen
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Thermische Ablaufsicherung

HINWEISE:

e Beim Anschluss der thermischen Ablaufsicherung sind die
Bestimmungen der DIN EN 12828 zu beachten!

e DIN EN 1717 (Schutz von Trinkwasseranlagen, stagnierendes
Wasser und Bakterienbildung) beachten.

e Der Einsatz von Hauswasserwerken ist verboten, da auch
bei Stromausfall eine ausreichende Wasserversorgung zur
Verfiigung stehen muss.

e Der Ausgang der TAS ist bauseits an einen Frostsicher instal-
lierten, freien und einsehbaren Auslauf anzuschlieBen

e Mindestdurchmesser fiir Ablaufleitung DN 50!

e Der Vordruck muss mindestens 2 bar und darf héchstens 8
bar betragen.

e Die Kaltwasserzuleitung zur TAS darf nicht von Hand ab-
sperrbar sein.

Fur die thermische Ablaufsicherung (TAS) muss bauseits am Auf-
stellort eine Trinkwasserleitung (mind. D 20) ohne Absperrventil
sowie eine Ablaufleitung (DN 50) installiert werden.

Der eingebaute Warmetauscher dient zur Absicherung gegen
Uberhitzung des Kessels bei Pumpentstillstand und darf nicht zur
Brauchwasserbereitung verwendet werden! Zur Funktionskon-
trolle der thermischen Ablaufsicherung muss der Abfluss sicht-
bar sein, daher Ablauftrichter verwenden! Mindestens einmal im
Jahr muss bei der thermischen Ablaufsicherung eine Funktions-
kontrolle durchgefiihrt werden. Dazu ist die rote Kappe gegen
das Ventil zu driicken, dabei muss Wasser in den Ablauftrichter
flieBen. Sollte die thermische Ablaufsicherung tropfen, sind
Dichtung und Ventilsitz zu reinigen. Der Verkalkungszustand der
Sicherheitseinrichtungen ist ebenfalls wenigstens einmal im Jahr
zu kontrollieren.

Anschlussschema

Sicherheitsventil Reinigungs-T
o .
Druckminderer l—% tet
Zulauf
Kaltwasser—%—& T > o
> <
Ablauf °
Riickschlagventil
Thermische

Y
Ablauftrichter Ablaufsicherung _

Rickseite Kiichenherd

Entliiftung

Am Anschlussbogen der Kessel-Vorlaufleitung muss ein Auto-
matischer Entlifter eingebaut werden, um die ordnungsgemaBe
Entliftung des Kessels sowie des Heizungssystemes sicherstel-
len zu kénnen.

Ruicklaufanhebung

Zu niedere Betriebstemperaturen, das heiB3t zu tiefe Vor- und
Rucklauftemperaturen, beeintrachtigen die Lebensdauer des
Heizkessels erheblich. Bei Unterschreitung des Wassertaupunk-
tes entsteht an der Oberflache des Heizkessels Kondenswasser
mit mehr oder weniger aggressiven chemischen Bestandteilen
die eine Korrosion beschleunigen. Zur Unterschreitung des
Taupunktes kommt es vorwiegend bei Niedertemperaturheizun-
gen (Rucklauftemperatur bis unter 25 °C), bei Heizbetrieb ohne
Mischer, bei extremem Schwachlastbetrieb in der Uberganszeit
und bei standigem Schwachlastbetrieb durch zu groB dimen-

sionierten Heizkessel. Die Rucklauftemperatur muss daher
mindestens 55 °C am Ricklaufstutzen des Gerates betragen.
Der Idealwert der Ricklauftemperatur am Kesseleintritt liegt bei
60 °C.

Die Rucklaufanhebung (die Ricklaufanhebepumpe muss im
Rucklauf montiert sein) soll maglichst nahe am Kessel montiert
werden, damit die Mischtemperatur am Mischventil auch der
Ricklauftemperatur am Kessel entspricht.

Sicherheitsventil

Als Sicherheitseinrichtung gegen Uberdruck muB ein Sicher-
heitsventil mit einem Ansprechdruck von 3 bar eingebaut
werden. Die Miindung der Ausblaseleitung muss frei einsehbar
sein, daher Ablauftrichter verwenden!

HINWEISE:

e Im Zubehér AME ist bereits ein gepriiftes Sicherheitsventil
verbaut, wird bauseits ein Sicherheitsventil bereitgestellt,
muss dieses geeignet und gepriift sein (entsprechend TRD
721/DIN EN ISO 4126).

¢ Die Miindung der Sicherheitsventil-Ausblasleitung kann in
den Ablauftrichter der thermischen Ablaufsicherung miin-
den. Mindestdurchmesser fiir Ablaufleitung DN 50!

Anschlussbeispiel

Nachfolgend ist eine Heizungsanlage schematisch darge-

stellt. Absperrorgane, Entliftungen und sicherheitstechnische
MaBnahmen sind nicht eingezeichnet. Es ist als einfaches und
unverbindliches Beispiel zu verstehen, ersetzt daher nicht eine
genaue Planung mit Ricksichtnahme auf bauseitige Erfordernis-
se bzw. hydraulische und sicherheitstechnische Einrichtungen.

weiterer Heiz-/Boilerladekreis

Heizkreis

(AN
Hinweis: Im Zubehér :
+AME 30.4" enthalten ! V3 & @

ADG

Kiichenherd Pufferspeicher Solar

Al Umwalzpumpe (Pufflerladepumpe)

A2 Pumpe Heizkreis

V1 Thermoventil, 3-Wege

A\ Mischer Heizkreis

V3 Rickschlagventil

ADG Ausdehnungsgefal3




Zusatzausstattung Durchheize

Auf Wunsch kénnen Varioline-Geréte mit einem groBen Feu-
erraum (F 2) mit einem Durchheizschacht ausgestattet werden
(Kombination mit Zentralheizeinsatz ist nicht méglich)

Der Schacht befindet sich stets an der Riickseite des Brennrau-
mes, der Abgasanschluss kann riickwérts oder seitlich erfolgen
und ist mit dem Abgasanschluss des Kachelofens abzustimmen.
Bei Herden mit einer Durchheize ist kein flexibler Rauchabzug
hinten méglich.

Abgasanschluss
~ Kachelofen

Schornstein

Kachelofen

Abgasanschluss
Herd

Mindestabstand 60 ¢cm

Durchheizschacht

Kachelofen

N

Abgasanschluss Abgasanschluss

Herd Kachelofen
Abmessungen
60
6 I A 245
" 1 I
- = . :
15
=1 ] ®
L 22 AO0C
(Klappe 85
i -] 68
‘ h 64 ﬂ
=
[ _l [T Il
LM50/LC75B/LC80 65 Style / 90 Style
Seitenabstand A 3,6* 49

* AufmalB bei Gerat mit Brandschutz oder Ausfihrung Salzburg
beachten: + 5 cm (+ 7,5 cm bei Brandschutz geschlossen)

Bedienung

Das Offnen und SchlieBen der Durchheizklappe erfolgt mit dem
Durchheiz - Wendeschliissel vom Herdrahmen aus.

Durchheizbetrieb: Durchheizklappe 6ffnen (mit Durchheiz-
schlussel auf 1 stellen) Abgasklappe wird automatisch ge-
schlossen.

Heiz- und Kochbetrieb: Durchheizklappe schlieBen (mit Durch-
heizschlissel auf 0 stellen) Abgasklappe wird automatisch
gedffnet.
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Gerat aufstellen

HINWEIS: Wenden Sie sich unbedingt VOR der Geréteaufstel-
lung an den zusténdigen Schornsteinfeger. Bei der Aufstellung
des Gerites sind die am Aufstellort geltenden bau- und feuer-
polizeilichen Vorschriften und Bestimmungen zu beachten.

HINWEIS: Wir empfehlen fiir den Anschluss bzw. fiir die
Montage (bei Selbstinstallation die Kontrolle und Abnahme)
ausschlieBlich den autorisierten Fachbetrieb.

Bodentragfahigkeit

Uberzeugen Sie sich vor dem Aufstellen, ob die Tragfahigkeit der
Bodenunterkonstruktion dem Gewicht des Geréates standhalt.
Achten Sie auf waagrechten und rittelfreien Stand des Gerétes.

Geratehohe einstellen

Gerate der Ausfiihrung EDITION 90 sind mit einem Teleskop-
sockel ausgestattet, mit 4 StellfiBen im Sockelbereich kann die
Geréatehohe stufenlos von 85 bis 92 cm eingestellt werden.
Dazu die Brennstofflade herausnehmen und das Geréat durch
verstellen der StellfuBBe (mit einer Ratsche oder dem mitgeliefer-
ten Gabelschlissel) auf die gewlinschte Geratehéhe anheben.

AnschlieBend die Befestigungsschrauben der Sockelblende 16-
sen, Blende nach unten stellen (ca. 5 mm Spalt zum FuBboden)
und die Befestigungsschrauben wieder festdrehen.

Herdrahmen verstellen

e Betatigungsgriffe fir Rostritte- Befestigung
lung/Anheizklappe herausziehen.

e Innensechskantschrauben der
Betatigungsgriffe (Unterseite) leicht
|6sen, auf den gewlinschten Herd-
rahmenuberstand herausdrehen.

Beispiel:

Herdrahmeniiberstand = 2 cm = die Betatigungsgriffe um 2 cm
herausdrehen.

e Eventuell muss bei den Betatigungsgriffen der Gewindestift
auf die zweite Befestigung gewechselt werden.

¢ Die Innensechskantschrauben der Betatigungsgriffe festzie-
hen. Hierbei besonders auf das vollstandige schlieBen der
Anheizklappe bei eingeschobenen Betatigungsgriff achten!

¢ Kochplatte(n) abnehmen und die Herdrahmenbefestigungs-
schrauben lockern.

* Herdrahmen richtig positionieren, Herdrahmenbefestigungs-
schrauben wieder festziehen.
e Kochplatte(n) auflegen.

Rauchrohranschluss hinten verstellen

Gerate mit Backrohr sind mit einem verstellbaren hinteren
Rauchrohranschluss ausgestattet, der Verstellbereich ist dabei
+/- 4,5 cm senkrecht und +/- 1,25 cm waagrecht.

Bei Herden ohne Backrohr oder mit Durchheize ist ein flexib-
ler Rauchrohranschluss aus technischen Griinden leider nicht
moglich.

/

/ = =
Auslieferungs-
zustand

Y

+4,5
45 B
Verstellblech
drehen

+/-1,25
>

*bei Herdhohe 85 cm

65*




Sicherheitsabstande

Rund um den Herd ist genligend Abstand zu brennbaren
Gegenstéanden (Holzverkleidung, Mébel, Vorhange u. dgl.) ein-
zuhalten. Die Wande im Bereich des Herdes sind in voller Hohe
der Wande und in einer Breite von mind. 50 cm nach beiden
Seiten bzw. nach vorne Uber die Feuerstatte hinaus brandbe-
standig auszufihren.

W(/\

P
Nl

Der Sicherheitsabstand bei zu schitzenden Gegenstédnden
(z.B. brennbare Wande, Wande mit brennbaren Bestandteilen,
Ktchenhochschranke und tragende Wénde aus Stahlbeton) ist
mindestens 20 cm. Bei Geraten ohne Backrohr (LM 40 / LM 50)
ist auf der Rauchrohranschlussseite ein Sicherheitsabstand von
mindestens 30 cm einzuhalten.

{

> 20
30
~(> l>20
(>30) >20
> |« <
> 20

Bei Anbau an brennbare Materialien bzw. Einbau in eine Ki-
chenzeile oder Anbau an einen E-Herd oder ein anderes Gerat
ist eine Brandschutzeinheit (nachtraglich oder fix montiert)
vorzusehen. Maximale Héhe der angebauten Einrichtungsge-
genstande entspricht hierbei der Herdhéhe. Einrichtungsgegen-
stande Uber Herdhohe muissen mind. 20 cm (mind. 30 cm auf
Rauchrohranschlussseite bei Geraten ohne Backrohr) entfernt
sein.

> 20

(>30) Brandschutzeinheit

Bei Brandschutzeinheit ,nachtraglich”:
Sockelspalt fir Luftzirkulation!

HINWEIS: Bei den Herdausfiihrungen ,Style” sowie ,Einbau”
sind die Brandschutzeinheiten bereits serienméaBig integriert.

Bei nicht bindigen Anschluss des Herdrahmenrickteils zur
Aufstellwand ist in Absprache mit dem zustandigen Kaminkehr-
meister das freiliegende Stiick des Rauchrohres brandsicher
(z.B. mit Isoliermaterial) auszuftihren.

Ansonsten ist vom freiliegenden Rauchrohr zu brennbaren Ma-
terialien ein Sicherheitsabstand von 20 cm einzuhalten!

Verbindungsstiick

Bei der Abgasrohrverlegung zwischen Gerét und Schornstein
sind folgende Mindestabstande zu brennbaren Baustoffen
einzuhalten:

e Wandabstand 20 cm
e Deckenabstand 40 cm.

Bodenschutz

Bei einem brennbaren Boden (Holzboden, Kunststoffbelag,
Teppichboden, ...) ist eine Funkenschutzplatte aus Stahl,
Sicherheitsglas, Fliesen oder einem anderen, nicht brennbaren
Material zu verwenden. Fir diese Unterlage mussen folgende
Mindestmale, ausgehend von der Feuerrauméffnung, eingehal-
ten werden:

e Vorne 50 cm
e Seite 30 cm

Uberbauten

Uberbauten (z.B. Hangekasten, Dunstabziige, ..) miissen einen
Mindestabstand von 75 cm aufweisen. Auf eine ausreichende
Hinterliiftung der Uberbauten ist zu sorgen, um Stauwarme zu
vermeiden.

L3

3
=}
o~
o
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Blenden Einbauvariante

Brennstoffladenblende

Die Brennstoffladenblende (Holz) wird am oberen Befestigungs-
winkel der Brennstofflade befestigt.
Die Mindesthdhe der Brennstoffladenblende ist 8 cm.

- 1o [

- T

6017
>8

A

Hoéhe Klichensockel

Berechnungsbeispiel:

Geratehohe 85 cm
Korpushohe 60,7 cm
Kichensockelhéhe zB.: 15 cm
= Brennstoffladenblendenhohe (> 8 cm) 9.3 cm

Die Brennstoffladenblendenbreite wird durch das Spaltmal der
Kiichenfront bestimmt.

Berechnungsbeispiel:

Geratebreite 90 cm
Kiichenspaltmal3 (z.B. 2 x 0,3 cm) 0,6 cm
= Brennstoffladenblendenbreite 89,4 cm

Sockelblende

Die Sockelblende (Holz) wird an 2 Blechlaschen der Brenn-
stofflade befestigt (je 2 Schrauben).

Maximale Sockelblendenhdhe bei einer Geratehdhe 85 cm ist
16 cm (abhéngig von der tatsdchlichen Geratehohe).

= 5] [ =]

[

[e}e}

> |
»

5-6,5 B 0,5

Die Sockelblendenbreite wird durch das Spaltmal zum Kichen-
sockel bestimmt.

Beispiel:
Geratebreite 90 cm
Sockelspaltmal (z.B.2 x 0,2 cm) 0,4 cm

= Sockelblendenbreite 89,6 cm

Sockelriicksprung

Zum Verstellen des Sockelriicksprunges die Befestigungs-
schrauben der Blechlaschen lockern, gewiinschte Sockeltiefe (5
- 6,5 cm) einstellen und Schrauben wieder festschrauben.



Gerat anschlief3en

Schornstein

Der Schornsteinanlage ist nach EN 13384-1 zu berechnen.
Vor Inbetriebnahme des Gerates muss der positive Schornstein-
befund vorliegen.

HINWEIS: Herde des Typs VARIOLINE sind fiir die Mehrfachbe-
legung des Schornsteins geeignet.

Lassen sie das Abgassystem vor der Inbetriebnahme unbedingt
vom zustandigen Kaminkehrmeister Gberprifen und auf mégli-
che Fehler und Méngel untersuchen!

Ein stérungsfreier und wirtschaftlicher Betrieb ist gewahrleistet,
wenn alle fur eine gute Verbrennung notwendigen Faktoren
gegeben sind:

1. Richtige Beschaffenheit des
Schornsteins: Gleichbleibender
quadratischer oder runder Innen-
querschnitt, durch gute Wéarme-
isolierung gegen Abkiihlung
isoliert, glatte innere Oberflache,
Dichtheit. Ausfihrung und
Zustand den am Aufstellort
geltenden Vorschriften entspre-
chend.

2. Richtige Dimensionierung des

Schornsteins: Querschnitt und
wirksame Héhe mussen fur die
vorgesehenen Brennstoffe und
Belastungen berechnet sein.

3. Wirksame Schornsteinhdhe
mindestens 5 m (von Geréatean-
schluss bis zur Schornsteinmin-
dung). Von einem Anschluss an
einen Schornstein mit weniger
als 4 m wirksamer Hohe ist
abzuraten.

4. Richtiger Anschluss des Ver-
bindungssttickes: Stabil und
Dicht, keine Querschnittsver-
engung, zum Schornstein hin
leicht ansteigend, nichtin den

72 7

Schornstein hinein ragend.
Eine Reinigung des Verbindungsstlickes ist zu ermdglichen
(Reinigungsoffnung, Herdseitig,...). Senkrecht fihrende, nicht
isolierte Verbindungsrohre durfen nicht langer als 125 cm
sein. Waagrechte Verbindungsstiicke durfen nicht langer als
100 cm sein.

5. Mehrfachbelegung des Schornsteins ist zulassig, dabei ist ein
Mindestabstand von 60 cm einzuhalten.

6. Unbenltzte Anschlusséffnungen sind mit Verschlussdeckeln
abzudichten.

7. Kehr- und Reinigungséffnungen, meist in Keller- oder
Dachgeschossen angeordnet, sind stets geschlossen zu
halten. Dichtungen von Zeit zu Zeit kontrollieren, bei Bedarf
erneuern!

Schornsteinférderdruck (,,Kaminzug”)

Der im Schornstein herrschende Unterdruck, gemessen in Pas-
cal ,Pa", ist ein ,MaB" fir die Leistungsféhigkeit des Kamins und
wird im Zuge der Schornsteinberechung ermittelt.

Der fiir Ihr Gerét notwendige Férderdruck ist unter ,Technische
Daten” ersichtlich.

e Ein zu geringer Forderdruck wiirde zu einer unvollstandigen
Verbrennung fiihren und somit eine erhdhte RuB- und Teerbil-
dung im Gerét und im Schornstein bewirken.

e Ein zu starker Forderdruck hingegen wiirde die Verbrennung
beschleunigen, zu hohen Abgastemperaturen fiihren (Bescha-
digung des Gerétes) und den Brennstoffverbrauch enorm
steigern.

Verbrennungsluft

HINWEIS: Unterdriicke im Aufstellraum (z.B. durch Liiftungs-
anlagen, Dunstabzugshauben, etc) kénnen die Funktion der
Feuerstitte und deren Sicherheitstechnik beeinflussen und sind
nicht zuldssig. Bitte sprechen sie mit dem zustindigen Bezirks-
schornsteinfegermeister und beachten sie die FeuVo und die
DIN 18896 (Techn. Regeln fiir die Installation und den Betrieb
fiir Feuerstétten fiir feste Brennstoffe)

Verbrennungsluftzufuhr liber Aufstellungsraum

Die Verbrennungsluft wird bei dieser Anschlussvariante vorge-
warmt, was sich glinstig auf eine saubere Verbrennung auswirkt.

Das Gerat arbeitet grundsatzlich raumluftabhéngig, das heilt
die fur die Verbrennung notwendige Luft wird dem Aufstellraum
entzogen - Periodisches Liiften, gerade bei sehr dichten Haus-
systemen, ist daher unbedingt erforderlich.

Im Aufstellungsraum ist daher fir einen ausreichenden Luft-
wechsel zu sorgen. Wir empfehlen, bei Rdumen von mehr als
50 m3 Rauminhalt, die Luftmenge innerhalb einer Stunde um
das 1,5 fache auszutauschen. Bei kleineren Rauminhalt ist die
Luftwechselrate zu erhéhen.

HINWEIS: Sollten im gleichen Raum noch weitere Heizgeréte
vorhanden sein, miissen die Liiftungséffnungen fiir die Zufuhr
der Verbrennungsluft das fiir den korrekten Betrieb aller Geréate
notwendige Volumen gewéhrleisten!

Der Betrieb von raumluftabhangigen Feuerstétten in Kombina-
tion mit Liftung, etc. ist nur unter besonderen Auflagen erlaubt.
Fragen sie hierzu den Hersteller ihrer Liftungsanlage.
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Verbrennungsluftzufuhr von auBBen (Zubehor)
HINWEISE:

¢ Die Zustimmung des Bezirksschornsteinfegermeisters ist bei
Schornstein-Anschliissen in Verbindung mit Wohnungsl(if-
tungsanlagen Voraussetzung!

e In die Luftzuleitung diirfen keine Absperrvorrichtungen
(Klappen, Schieber,...) eingebaut werden. Um in der Nicht-
Heiz-Periode eine permanente Durchstrémung des Gerétes
zu verhindern, ist der Luftschieber am Gerét zu schlieBen.

¢ Die Luftansaugstelle im Freien ist mit einem Schutzgitter vor
Verstopfungen zu sichern. Wir empfehlen eine Maschenwei-
te von 10 mm.

e Die Luftzuleitung zum Verbrennungsluftstutzen erfolgt am
besten mit einem nichtbrennbaren, flexiblen Alu-Schlauch!
Maximale Lénge 4 m, maximal 3 Umlenkungen.

¢ Die Luftzuleitung muss wegen eventueller Kondensatbildung
isoliert sein und gegen Wind geschlitzt werden!!

¢ Der Luftkanal muss einen Durchmesser von mindestens 100
mm haben. Bei Verwendung von Rechteckrohren muss der
entsprechende Querschnitt eingehalten werden!

e Nach der Kehr - und Uberpriifungsordnung sind Liiftungsan-
lagen jahrlich auf den freien Querschnitt durch den Bezirks-
schornsteinfegermeister zu (iberpriifen. Hierzu sollten ent-
sprechende Inspektionséffnungen vorgesehen werden. Bitte
wenden Sie sich hierzu an lhren Bezirkschornsteinfegermeister.

e Uber die genauen Bestimmungen bzw. Auflagen beim
gemeinsamen Betrieb von Feuerstitte, Wohnungsliiftung
und Dunstabzugshaube informiert sie gerne ihr zustindiger
Bezirksschornsteinfegermeister oder ihr Liiftungsbauer!

Zur Verbrennung wird Sauerstoff benétigt, welcher normaler-
weise dem Aufstellraum entnommen wird. Um die ausreichende
Verbrennungsluftzufuhr auch bei dicht schlieBenden Fenstern
und Niedrigenergiehdusern mit Beliftungsanlage oder bei
Verwendung einer Dunstabzugshaube mit Abluftbetrieb zu
gewahrleisten, muss fur eine gesonderte Frischluftzufuhr von
auBen vorgesehen werden.

Der Anschluss fur die externe Verbrennungsluftzufuhr wird an
der Ruckseite des Geréates im unteren Bereich der Feuerung
montiert. Die Gerate der Herdserie Varioline sind als raumluftab-
hangige Gerate nach DIN EN 12815 geprift und erflllen auch
mit der externen Verbrennungszufuhr nicht die Anforderungen
an einen raumluftunabhangigen Betrieb.

ABMESSUNGEN
A*
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LM 40 LM 50 LM 65 Style
LC70/LC75A LC75B/LC80 LC90 Style
Seitenabstand A 13,5* 16 * 23,5
Bodenabstand B 33 33(19,5bei-Z) 33(19,5 bei-Z)

* Aufmass bei Gerét mit Brandschutz oder Ausfiihrung Salzburg
beachten: + 5 cm (+7,5 cm bei Brandschutz geschlossen)

Z... Gerat mit Zentralheizeinsatz

Anschlussbeispiele
ZULUFTLEITUNG DURCH KELLERRAUM
Die Verbrennungsluft wird bei dieser Anschlussvariante vorge-

warmt, was sich glinstig auf eine saubere Verbrennung auswirkt.
Die Leitungsfiihrung ist im Kellerraum gut zu realisieren.
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DIREKT VON AUSSEN

Bei einer Zuluftleitung direkt durch eine Aussenwand wird die
Verbrennungsluft nur wenig vorgewérmt, was sich unglnstig
auf eine saubere Verbrennung auswirkt. AuBerdem besteht die
Gefahr von Kondensatbildung!

ZULUFTLEITUNG VON OBEN

Die Zuleitung der externen Verbrennungsluft von oben darf nur
mit gepriften Schornsteinsystemen erfolgen, eine Schornstein-
berechnung ist hier zwingend erforderlich!




Bedienung

Anheizeinrichtung

Zum leichteren Anheizen sind unsere Geréte mit einer Anheiz-
klappe ausgeristet. Durch das Offnen wird ein direkter Weg
vom Feuerraum in den Kamin freigegeben. Die Rauchgase ms-
sen somit nicht den ,langen” Weg um das Backrohr nehmen,
sondern gelangen - noch heil - in den Kamin wodurch sehr
rasch ein Kaminzug aufgebaut wird. Wenn der Kamin gentigend
Zug aufgebaut hat und die Anheizphase beendet ist, muss die
Anheizklappe wieder geschlossen werden.

Die Anheizklappe wird mit dem Knopf in der Herdstange (ge-
geniiber der Heiztir) betatigt.

geschlossen

)l

offen

Herausgezogen ist gedffnet, eingeschoben ist geschlossen.

HINWEIS: Die Anheizklappe darf nur in der Anheizphase gedff-
net bleiben. Eine wéhrend des Heizbetriebes offen stehende
Anheizklappe fiihrt zur Uberhitzung des Herdes und damit zu
Schéden an Herdteilen. AuBBerdem hat eine offen stehende
Anheizklappe erhéhten Brennstoffverbrauch zur Folge.

Rostriittelung

Die hdngend gelagerte und dadurch besonders leichtgéngige
Rostrittelung dient der Entaschung des Rostes. Der Riittler ist
in die Herdstange auf der Brennkammerseite integriert. Das
Entaschen geschieht am zweckméBigsten vor jeder Brennstoff-
aufgabe. Die Aschenlade ist regelméfig zu entleeren, 1-2 Mal
wochentlich ist der Rost griindlich zu sdubern.

Aschentiirsicherung

An der Aschentlrinnenseite ist eine Lasche montiert, die
bewirkt, dass die Aschentir nur in Verbindung mit der Heizttr
gedffnet werden kann. Dadurch wird eine versehentliche Uber-
hitzung des Herdes verhindert. Diese Lasche darf aus diesem
Grund nicht entfernt werden!

Luftregelung

Damit Sie an lhrem Herd lange Freude haben, gehért bei allen
Geréaten ein automatischer Temperaturbegrenzer zur Standard-
ausstattung. Auf diese Weise kann die Verbrennungsluftmenge
.begrenzt” werden. Dies hat aber nur einen beschrankten Einfluss
auf die Leistung. Ein Zuviel an aufgelegtem Brennmaterial kann
dadurch jedenfalls nicht ausgeglichen werden. Eine bestimmte
Menge Holz benétigt zur optimalen Verbrennung eine bestimm-
te Menge Sauerstoff. Wird dem Holz eine geringere Menge an
Luft zugeflhrt, als zur sauberen und effizienten Verbrennung
notwendig ist, wird zwar im Gerét weniger Energie erzeugt (das
Geriat weitestgehend vor Uberhitzung bewahrt) - das ungenutzte
,Holzgas” aber entweicht durch den Kamin; die Folge: ein niedri-
ger Wirkungsgrad und eine hohe Umweltbelastung. Abhilfe: den
Herd nur bis zur empfohlenen Brennstofffillhohe beschicken.

Die Primarluft, die von unten durch den Rost in den Feuerraum
gelangt, ist fir die Leistung verantwortlich, da sie die Grundhitze
erzeugt, die zur ,Holzvergasung” fuhrt.

Faustregel: viel Luft von unten, regelbar mit Hilfe des unteren
der beiden Drehknopfe, bedeutet viel brennbares Holzgas.

Dieses Holzgas wird mittels vorgeheizter Sekundarluft (JETIFIRE
Verbrennung) sauber und effizient bei ca. 950 °C verbrannt.

Die Sekundarluft, regelbar mit Hilfe des oberen der beiden Dreh-
knépfe, stromt dabei durch Offnungen in der Feuerraumriick-
wand sowie von unten und oben an der Brennraumtir (bzw. am
Sichtfenster) entlang tber das Brenngut in die Brennkammer.

Die genaue Abmischung des Holzgases mit heiBer Sekundarluft
sorgt fir eine optimale Verbrennung - und damit verbunden, fur
die ausgezeichnete Brennstoffnutzung. Die Natur dankt es uns!

Primarluftregelung

Die Zufuhr der fur die Verbrennung
notwendigen Primérluft wird mit dem
unteren Drehknopf an der Aschentir
geregelt. Damit wird die Abbrand-
geschwindigkeit und in Folge die
Heizleistung des Herdes bestimmt. In
Stellung , 0" ist der Regler geschlos-
sen, es wird keine Primarluft zuge-
fuhrt. In Stellung , 1" erfolgt minimale
Luftzufuhr, diese ist fir den Nennlast-
betrieb zu wahlen. Den Drehknopf
auf Stellung ,3" gedreht, bedeutet
maximale Luftzufuhr, vor allem in der
Anheizphase notwendig.

Drehknopf
Primarluft

Sekundarluftregelung

Mit der Zufuhr von Sekundarluft (von
oben Uber den Brennstoff stromende
Verbrennungsluft) wird ein auf den
verwendeten Brennstoff abgestimm-
ter, schadstoffarmer Abbrand erzielt.
Eingestellt wird die Sekundérluft mit
dem oberen der beiden Drehknopfe
an der Aschentiir. Am Knopf sind die
Markierungen ,0” - ,6" ersichtlich.
Wird der Hebel in Richtung ,0” be-
wegt, verringert sich die zustromende
Sekundarluftmenge, in Richtung ,6"
vergroBert sie sich.

Drehknopf
Sekundarluft
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Erste Inbetriebnahme

HINWEIS: Vor der Erstinbetriebnahme sind sdmtliche Anschliis-
se (Rauchrohranschluss, Verbrennungsluftanschluss, .... etc.) am
Gerét zu lberpriifen.

Achten Sie darauf, dass sich im Brennraum bzw. Backrohr keine
Gegenstinde befinden.

Nach Fertigstellung der Aufstellungs- und Anschlussarbeiten und
vor der ersten Inbetriebnahme sind noch ein paar Mal3nahmen zu
treffen:

o Geratetlren 6ffnen und Geratezubehdr / Transportsicherun-
gen herausnehmen.

e Stahlkochplatte: rundum zum Herdrahmen auf einen 2 mm
Spalt achten, da sonst beim Heizen eine Verfarbung am Edel-
stahl Herdrahmen auftritt!

e Den aufgetragenen Korrosionsschutz ist von der Stahlkoch-
platte abwischen.

e Fir einen optimalen Verbrennungsablauf ist sauerstoffreiche
Frischluft wichtig - vor dem Anheizen den Raum gut durchlif-
ten.

e Bei Gerdten mit Zentralheizeinsatz ist vor jeder Inbetrieb-
nahme auf die Funktionsbereitschaft der Heizungsanlage
(Wasserstand, Wasserdruck, Temperatur, Armaturen, Sicher-
heitseinrichtungen, ...) zu achten!

Brennstoffe

Zulassige Brennstoffe

Das Gerat ist fur die Verfeuerung von Scheitholz geeignet.
Rindenabfélle, Sdgemehl, Feinhackschnitzel. Reisig, Holzwolle,
Holzspéane und Papier diirfen nur in kleinen Mengen zum An-
ziinden im Scheitholzbetrieb verwendet werden. Beim Abbrand
solcher Brennstoffe entsteht hoher Schadstoffauswurf, groBer
Aschenanfall, der Heizwert hingegen ist gering.

Holz

Scheitholz soll einen Wassergehalt von ca. 20 % des Darrge-
wichtes, eine Ladnge von 1/3 m haben und klein gespalten sein.
So brennen die Scheite rasch an und bringen bei gleicher
Holzmenge eine héhere Heizleistung als groBe Holzscheite. Im
Freien sollte Fichte, Tanne oder Erle gut 2 Jahre, Hartholz sogar
3 Jahre (Uberdacht!) gelagert werden.

Die Bedeutung des Wassergehaltes bei Holz auf den Heizwert
zeigt folgende Tabelle:

Holzlagerung Wassergehalt % Heizwert kWh/kg
Waldfrisch geschlagen 50 ~23
Uber den Winter gelagert 40 ~2,7
Uber den Sommer gelagert 18-25 ~34
Lufttrocken 15-20 ~4,2

Nachdem Sie sich mit der Bedienung des Herdes vertraut ge-
macht haben, kann die erste Inbetriebnahme erfolgen.

Hinweis Geruchsbildung

Verschiedene Geratebauteile sind zum Schutz vor Korrosion ein-
gedlt oder lackiert. Sichtbaren Korrosionsschutz (z.B. eingedlte
Stahlkochplatte, ...) vor der ersten Inbetriebnahme abwischen.

Offnen Sie wahrend den ersten Befeuerungen das Fenster, da
der aufgetragene Korrosionsschutz fir kurze Zeit einen unan-
genehmen aber unbedenklichen Rauch und Geruch entwickeln
kann. Sorgen Sie daflr, das der Herd ausreichend heil3 wird um
weitere Geruchsbildungen zu vermeiden.

Hinweis Gerausche

Durch wechselndes aufheizen und wieder abkiihlen des Gerates
kénnen Klickgerdusche entstehen. Diese werden durch die
enormen Temperaturunterschiede im Material hervorgerufen
und sind kein Hinweis auf einen Geratedefekt.

Unzulassige Brennstoffe

Oberflachenbehandeltes Holz (furniert, lackiert, imprégniert,
usw.), feuchtes Holz, Spanplattenholz, brennbare Flissigkeiten,
Abfélle jeder Art (Verpackungsmiill), Kunststoffe, Zeitungen,
Gummi, Leder, Textilien, brennbare usw. Das Verbrennen
derartiger Stoffe belastet die Umwelt stark und ist vom Gesetz-
geber verboten. Darlber hinaus kdnnen Schaden am Gerat und
Schornstein entstehen.

Auch der Abbrand von Kohlebrennstoffen ist unzuléssig. Das
Gerét ist mit diesen Brennstoffen nicht gepriift, Gerateschaden
kénnen daher nicht ausgschlossen werden und sind von der
Garantie nicht gedeckt.

HINWEIS: Bei der Verwendung unzuléssiger und minderwerti-
ger Brennstoffe behalten wir uns das Recht vor, die geltenden
Garantie- und Gewéhrleistungsanspriiche auszuschlieBen!



Grundlagen der Verbrennung

Voraussetzungen fiir eine Verbrennung

Vorhanden sein muss:

Brennbares Material in ausreichender Menge
Oxidationsmittel, meist Sauerstoff

e Warme, um die Zindtemperatur zu erreichen, oder die Min-
destverbrennungstemperatur zu halten

Das richtige Mengenverhaltnis des brennbaren Stoffes mit
der Umgebungsluft oder dem reaktiven Gas
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Sauerstoff

Brennbares Material

Der Verbrennungsvorgang
Den Verbrennungsvorgang kann man in drei Phasen gliedern:

1.Trocknungsphase
In dieser Phase wird das im Holz enthaltene Wasser ver-
dampf. Dies geschieht bei Temperaturen von ca. 100 °C. In
der Anheizphase muss dem Holz warme zugefiihrt werden
(wird durch kleine Holzscheite erreicht). Durch die Trocknung
schrumpfen die Holzstiicke bis Risse entstehen, welche die
Trocknung beschleunigen.

2.Entgasungsphase
Nach der Trocknung setzt bei Temperaturen tiber 100 °C bis
etwa 300 °C die Holzentgasung ein. Aus der Holzsubstanz
werden energiereiche, brennbare Gase mit unterschiedlicher
chemischer Zusammensetzung (Kohlenwasserstoffe) aus-
getrieben. Der Abbrand dieser Fliichtigen Bestandteile, die
etwa 80 % der Holzsubstanz ausmachen, ist an den langen,
gelben Flammen, die aus dem Holz schalgen, erkennbar. Die
eigentliche Verbrennung beginnt mit der Entziindung der
entstandenen Gase bei ca. 225 °C (Zindtemperatur) und der
Freisetzung von Wérme. Dazu muss auch eine ausreichende
Menge Sauerstoff zugefiihrt werden. Bei ca. 300 °C ist der Ho-
hepunkt der Verbrennung erreicht. Hier werden die gréf3ten
Warmemengen freigesetz und dabei Flammentemperaturen
bis zu 1100 °C erreicht.

3. Ausbrandphase
Nach dem Abbrand der flichtigen Bestandteile verbrennt
die Holzkohle. Diese wird bei Temperaturen um 500 bis 800
°C vergast und ohne RuBbildung verbrannt. Dieser Vorgang
ist an den kurzen, durchscheinenden Flammchen zu erken-
nen. In einem Stiick Holz kénnen gleichzeitig von innen nach
aussen alle drei Phasen ablaufen.

Saubere Verbrennung

Erste Voraussetzung flr einen moglichst geringen Schadstoff-
auswurf ist die Verwendung von trockenem Holz.

Die Anheizphase, bei der in besonderem Mafe Zersetzungspro-
dukte auftreten, muB3 durch die Verwendung von kleinstlickigem
Anfeuerholz méglichst schnell durchlaufen werden, um in den
Hochtemperaturbereich zu kommen.

Besonders schédlich wirkt sich eine drosselung der Luftzufuhr
wahrend der Entgasungsphase aus, denn die Holzentgasung
geht auch ohne Sauerstoffzufuhr und ohne Flammenbildung
weiter (Schwelbrand). Auf diese Weise konnen grof3e Teile der
Holzsubstanz ohne Warmegewinn, und damit nutzlos, augetrie-
ben werden und unverbrannt in die Umwelt entweichen, bzw.
sich als Teer und RuB auf den Feuerraumwanden und auf den
Rauchgaswegen absetzen.

Auch in der Ausbrandphase darf die Luftzufuhr nicht véllig ge-
drosselt werden, es besteht auch hier die Gefahr der Kohlenmo-
noxidbildung.

Beim Fortheizen soll nicht zu viel Holz aufgelegt werden. Die
Holzmenge muB stets dem Warmebedarf angepalt sein.

HINWEIS: Besser hiufig kleinere Mengen Holz aufgeben als
selten groBe Mengen.

JETIFIRE-Verbrennung

Mit der JETIFIRE-Flammbindelung wird, in Verbindung mit der
vorgewarmten Sekundarluftzufuhr durch die Heiztir, eine hohe-
re Verbrennungstemperatur und dadurch ein schadstoffarmerer
und effektiverer Abbrand erzielt.

Funktionsweise

Die Heizgase werden in der Brennkammer mit der zustrémen-
den, heiBen Sekundarluft kraftig vermischt.

Die konzentrierte Flammenfiihrung bzw. Flammenbiindelung
fihrt zu hohen Temperaturen in der Brennkammer (,HeiBBe
Brennkammer” und in Folge zu stark reduzierten Emissionswer-
ten - CO Ausstol3 um 90 % verringert!) zu verkirzter Anheizpha-
se mit langeren Nachlegeintervallen und zu einer effektiveren
Brennstoffnutzung (84 % Brennstoffausbeute bedeutet reduzier-
te Heizkosten).
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Heizen

A GEFAHR DURCH HEIZGASAUSTRITT

Beim Austreten von Heizgasen in den Aufstellraum
kann es zu gesundheitsgefahrdenden Vergiftungen
kommen.

Ubelkeit, Bewusstlosigkeit, Vergiftungen oder der Tod
kénnen die Folge sein.

* Die Feuerraumtiir wahrend des Heizbetriebes
immer geschlossen halten! Die Tur darf nur zum
nachlegen, zum Anziinden und zur Entaschung
bzw. Geratereinigung gedffnet werden.

A VERBRENNUNGSGEFAHR

Bedenken Sie, das einige Bauteile am Gerét (Fulltir,
Griffe usw.) im Heizbetrieb hei3 werden und eine
Verbrennungsgefahr darstellen. Verwenden sie zur
Bedienung des Gerétes den beiliegenden Schutz-
handschuh bzw. dem Rostheber.

A VORSICHT-SPIELENDE KINDER

Das Gerat wird im Betrieb sehr hei3 - vor allem an
der Sichtscheibe und an der Ummantelung! Bitte
achten Sie darauf, dass Kinder wahrend des Heizens
einen ausreichenden Sicherheitsabstand halten.

Uberpriifen vor jedem Anheizen

Schornstein

Der Schornstein muss frei sein, Reinigungstiiren missen
geschlossen sein. Lassen Sie den Schornstein regelmaBig vom
Schornsteinfeger reinigen!

Verbrennungsluft

Achten Sie auf die ausreichende Zufuhr von Verbrennungsluft,
vor allem bei raumluftabhéngiger Betriebsweise muss eine dau-

erhafte Verbrennungsluftzufuhr sichergestellt sein.

Zusatzlich bei Geraten mit Zentralheizeinsatz:

Anlagendruck

Die Anlage muss geflllt sein, der Anlagendruck muss bei kalter
Anlage mindestens 1 bar betragen (max. 1,8 bar). Die Anlage
muss entliftet sein, die Verschlussschraube am automatischen
Entlifter muss gedffnet sein.

Wairmeabnahme
Bei Geraten mit Heizeinsatz muss die ordentliche Abfuhr der

Wasserleistung an das Wassersystem gewahrleistet sein (Heiz-
kérper / Pufferspeicher)

Anheizen

e Anheizklappe 6ffnen, Regler fir Primérluft (unten) auf Stufe 3
stellen und Regler fur Sekundérluft auf Stufe 6 stellen.

* Heiztir 6ffnen

e 2-3 kleine Holzsprossen auf den Rost legen

e Etwas Holzwolle oder Zeitungspapier darauf legen und 2
Holzscheiter dartiber schichten

e Anziinden und anschlieBend ein mittleres Holzscheit obenauf
legen

* Heiztir schlieBen, Aschentlr einen Spalt 6ffnen und Holz
lebhaft anbrennen lassen

Nach der Anheizphase (ca. 15 Minuten)

* Anheizklappe und Aschentir schlieBen

e wejteren Brennstoff nach Tabelle (siehe ,Brennstoffmenge”
auf Seite 22) auflegen, Primér- und Sekundarluftregler je
nach Brennstoff und Leistungsbedarf einstellen (siehe ,Luft-
einstellungen” auf Seite 22).

Brennstoffmenge

In nachfolgender Tabelle ist die empfohlene Fillmenge bei
Nennwarmeleistung angegeben:

Warmeabgabe Fillungmenge Abbranddauer
. ca.2,4-2,8 kg .
Nennleistung (2-3 Holzscheiter) ca. 60 min.
Teillast ca.0,7-14 kg ca. 60 min.

(2-3 Holzscheiter)

HINWEIS: Wird die empfohlene Fiillmenge (iberschritten, kann

es zu Schiden in Folge von Uberhitzung kommen! Vergilbungen
oder Verfarbungen der Geréteverkleidung, Schaden an der Brenn-
raumauskleidung, am Tiirverschluss sowie am Feuerraumsichtglas
sind Anzeichen einer Gerételiberhitzug - KEINE GARANTIE!

Brennstofffiillhohe

Bitte beachten Sie, dass Sie lhren Herd nur bis unter die Sekun-
darluftéffnungen in der Feuerraumriickwand, bzw. nicht tber die
Luftéffnungen des Stehrostes hinter der Feuerraumtiir befiillen,
da ansonsten der Luftstrom in der Brennkammer unterbrochen
wird. Bei Herden mit Sichtfenstern kommt es in diesem Fall zu ei-
nem VerruBen und einer Eintribung (Keramisierung) des Glases
(keine Garantie!), bei allen Geraten jedenfalls zu einer unvoll-
standigen und damit nicht effizienten Verbrennung; geringerer
Wirkungsgrad.

Lufteinstellungen

In nachfolgender Tabelle sind die empfohlenen Lufteinstellungen
(nach erreichter Betriebstemperatur) angegeben. Die angegebe-
nen Lufteinstellungen sind Richtwerte. Die dem Warmebedarf des
Raumes entsprechende Luftschieberstellung ist durch Probieren zu
ermitteln.

Primarluft Sekundarluft
Nennleistung 05-15 6
Teillast 0 6

Warmeabgabe




Heizen

Sind die letzten Flammen erloschen und befindet sich nur noch
Glut (rotglihend) auf dem Rost, kann neuer Brennstoff nach-
gelegt werden. Dazu Feuerraumtir langsam &ffnen und das
Glutbett auf dem Rost gleichmaBig einebnen.

AnschlieBend kann neuer Brennstoff gleichmaBig auf dem Rost
verteilt aufgelegt werden. Wir empfehlen kurze Brennstoffauf-
lage-Abstande (etwa 40 - 50 Minuten) und kleinere Brennstoff-
mengen. Damit wird die Nennwérmeleistung bei geringem
Schadstoffauswurf und gutem Wirkungsgrad erreicht.

HINWEIS:

Die Holzscheite nicht in den Feuerraum werfen, da dabei die Feuer-
raumplatten beschédigt werden kénnen!- KEINE GARANTIE!
Feuerraumtiir beim Nachlegen langsam &ffnen, da sonst Asche-
partikel und Heizgas austreten kénnen!

Kochen

Am besten kocht man auf heiler, nicht glihender Herdplatte.
Uberheizung bedeutet Verschwendung von Brennstoff. Die
Hochste Herdplattentemperatur herrscht Gber der Heize (lber
der JETIFIRE-Flammbiindelung). Dieser Bereich eignet sich
daher vorziglich zum schnellen Ankochen. Die Randzonen mit
niedrigeren Temperaturen kénnen zum Fortkochen bzw. Warm-
halten verwendet werden. Am besten verwenden Sie Topfe mit
starkem, ebenen Boden und passendem Deckel.

Backen und Braten

Zum Backen und Braten brauchen Sie gleichméaBig verteilte
Warme. Um diese GleichmaBigkeit und eine gentigend hohe
Temperatur zu erreichen, muss das Backrohr bei geschlosse-

ner Anheizklappe und herausgenommener Umlenkplatte dem
jeweiligen Backgut entsprechend vorgeheizt werden. Ist der
Herd auf die gewiinschte Temperatur gebracht, schieben Sie das
Backgut ein. Lassen Sie jedoch nicht starke Vollglut entstehen,
sondern legen Sie stets Brennstoff in kleinen Mengen nach. Hohe
Kuchenformen auf den Bratrost auf der unteren Einschubrille des
Backrohrs stellen. Alle Kuchen in der Form backen Sie bei mafi-
ger Hitze (180-200 °C). Ein Backblech mit flachen Kuchen oder
Kleingebéck kann man auf beiden Einschubrillen einschieben.
Dabei empfiehlt sich eine etwas starkere Backhitze (200-220 °C).

Zum Braten brauchen Sie bedeutend héhere Temperaturen,
vorheizen ist dafiir unbedingt notwendig.

HINWEIS: Bei Herden mit Zentralheizeinsatz (Sonderausstat-
tung) zum Backen und Braten das Umlenkblech herausnehmen
(Siehe Sommer - Winterbetrieb).

Heizen in der Ubergangszeit

Bei AuBentemperaturen tiber 15 oC besteht die Gefahr, dass
auf Grund des geringen Férderdrucks des Schornsteins nur ein
méaBiges Feuer entsteht. Dies hat eine vermehrte RuBbildung in
den Rauchkanalen des Gerates und im Schornstein zur Folge.
Erhohen Sie die Luftzufuhr, schiiren Sie 6fter und legen Sie
haufiger nach (kleinere Holzscheite) um die RuBbildung in der
Ubergangszeit zu reduzieren.

Sommer/Wi nte rbetrieb (Herde mit Zentralheizeinsatz)

Um die Wasserwarmeleistung an das Wassersystem fir den Som-
merbetrieb (vorwiegend Kochen und Backen) zu verringern, liegt
dem Gerat ein Umlenkwinkel bei.

HINWEIS: Die Wérmeleistung an das Wassersystem wird
verringert, jedoch nicht ganz unterbunden! Es ist auch im
Sommerbetrieb die ordentliche Abfuhr der Wasserleistung zu
gewibhrleisten.

Sommerbetrieb

e Umlenkplatte herausnehmen
e Umlenkwinkel fir Sommerbetrieb einsetzen

Umlenkwinkel

Umlenkplatte

Winterbetrieb

e Umlenkplatte einsetzen
e Umlenkwinkel fir Sommerbetrieb herausnehmen

Hinweis: Ohne Umlenkplatte ist die Wasserheizleistung kleiner,
die Temperatur fiir Kochen und Backen jedoch héher.
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Wartung / Reinigung

/1\ VERBRENNUNGSGEFAHR

Vor jeder Reinigung das Gerat auskihlen lassen,
um den Kontakt mit Glut oder hei3en Bauteilen zu
vermeiden!

A BRANDGEFAHR

In der Asche kann noch Glut sein - die entnommene
Asche nur in BlechgefaBe fillen!

A VERLETZUNGSGEFAHR

Zur Vermeidung von Verletzungen / Beschadigun-
gen von Geratekomponenten vor Wartungsarbeiten
das Gerét stromlos machen!

Regelmé&Bige Wartung und Pflege bzw. Reinigung des Gerétes,
der Heizgasziige und des Schornsteins sind fur die Betriebs-
sicherheit, Wirtschaftlichkeit und Werterhaltung des Gerétes
besonders wichtig.

Nach jeder Heizperiode sowie nach langeren Betriebs-Unterbre-
chungen sollte eine griindliche Reinigung durchgefiihrt werden.
Bei haufiger Benutzung oder bei Verwendung minderwertiger
Brennstoffe entsprechend ofter!

Kontrollieren Sie im Zuge der Gerétereingiung immer auch

die jeweiligen Dichtungen, bei beschddigung sind diese zu
erneuern. Achten Sie auch besonders darauf, dass alle Luftfiih-
rungséffnungen (Feuerraum-Rickwand / Rostschlitzte / Aschen-
laden&ffnungn) frei sind. Beim Wiedereinsetzen der verschie-
denen Geréteteile (Rost, Reinigungsdeckel, Aschenbehilter) ist
deren korrekte, funktionsgerechte Lage bzw. deren Dichtheit zu
beachten.

HINWVEIS: Lassen Sie Ihre Feuerstétte reglemaBig durch einen
Fachmann (Kundendienst, Schornsteinfegermeister) iiberpriifen.

Reinigung mit Staubsauger

Besonders Komfortabel ist die Gerétereinigung mittels Staub-
sauger oder Aschesauger. Das Gerat vollig auskihlen lassen
und mit einem Aschensauger oder mit dem Staubsauger
aussaugen.

HINWEIS: Staubsauger nur mit einer » Ash Box « als Vorsatz in
Betrieb nehmen - Brandgefahr!

Reinigungso6ffnung

Die Putztirblende ist in einem Kugelschnapper eingerastet

und aufschwenkbar. Der dahinter liegende Putzdeckel ist mit

2 Flugelmuttern an der Herdfront befestigt und zum Reinigen
der Heizzlige abzunehmen. Vor dem Wiederanschrauben ist die
Dichtschnur am Putzdeckel auf Dichtheit zu kontrollieren und
bei Bedarf auszuwechseln.

Putzdeckel

Reinigung Aschenlade

HINWEIS: Der Aschebehilter darf nicht im heiBen Zustand
geleert werden! In der Asche kann noch Glut sein: Die entnom-
mene Asche nur in BlechgeféaBe fiillen!

Die Aschenlade regelmaBig und rechtzeitig entleeren - der Asche-
kegel darf die Primarluftéffnungen im Rost nicht verschlieBen!

Reinigung Rost

Der Rost kann mittels Rostriittelung recht einfach entascht wer-
den. Sind jedoch die Luftschlitze durch Schlacke, Verkrustungen
oder sonstigen Verbrennungsrickstanden stark verstopft, ist
der Rost ganz herauszunehmen und zu sdubern. Dazu Heiz- und
Aschentur 6ffnen, Aschenlade herausnehmen, und den Rost von
unten anheben und durch die Heiztlr herausziehen.

Nach dem Reinigen wird der Rost durch die Heiztiir bis zum
rickwértigen Schamottstein geschoben, hinten nach unten
gesenkt und noch einmal bis zum Anschlag zuriickgeschoben.
Rostrittelung betatigen.

Reinigung alle 1-2 Wochen.

Feuerraum / Abgaswege

Brennraumwande und Abgaswege mit dem Aschenschieber
bzw. mit einer Reinigungsbiirste reinigen.

Reinigung alle 1-2 Wochen.

Reinigung Warmetauscheroberflachen
Nehmen Sie die W Reinigung
Umlenkungen fur
Sommer- /Winterbe-
trieb heraus. Benutzen
Sie anschlieBend den
Aschenanschieber
um Verkrustungen zu
|6sen.

Reinigung alle 1-2
Wochen.



Reinigung Verbindungsstiick

Dazu die Kochplatte anheben und Abgasstutzen und Verbin-
dungsstiick mit geeigneter Biirste reinigen bzw. mit Staubsau-
ger aussaugen (nur in Kombination einer »Ash Box« - Brandge-
fahr!). Langere Verbindungsstiicke sowie Verbindungestlcke
Uber Eck sind mit einer Reinigungsoéffnung zu versehen.

Reinigung je nach Erfordernis, mindestens jedoch 2 x jéhrlich.

Reinigung Brennraumsichtfenster

Bei ungtinstigen Witterungsbedingungen, ungeeigneten
Brennstoffen oder einer unsachgeméfBen Bedienung kann es
vorkommen, dass die Heiztlirglaser innen beschlagen. Verwen-
den Sie zur Reinigung der Brennraumsichtfenster schonende
Reinigungsmittel (z.B. Seifenwasser) und ein weiches Tuch.

Zur Reinigung befolgen Sie bitte nachfolgende Punkte:

e Heiztlr 6ffnen

e Je nach Ausfihrung: 4 Stick Innensechskantschrauben |6sen
e GuB-Glashalter behutsam abnehmen.

Zusammenbau

e Der Zusammenbau erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.

e Einbau des Glaspaketes erfolgt in umgekehrter Reihenfolge

wie der Ausbau.

HINWEIS: Keine Scheuermittel verwenden, da auf diese Weise
die Glasoberfliche beschadigt wird!

Backrohrtur

Die Backrohrtiir kann vollstandig abgenommen werden. Das ist
beim grindlichen Reinigen des Backrohres von Vorteil.

Aushéngen der Backrohrtiir
e Backrohrtir ganz &ffnen, Klipps an den Turscharnieren nach

vorne klappen, Backrohrtir bis auf 10 cm schlieBen.
¢ Die Backrohrtir leicht anheben und nach unten wegnehmen.

Einhdngen der Backrohrtiir

e Die Backofentiir-Scharniere in die Offnungen am Backofen
einflhren, und unten einrasten lassen. Die Tur langsam ganz
offnen, Klipps an den Tirscharnieren wieder zurlickklappen.

e Backofentlr mit einem Ruck arretieren, Backofentir schlieBen
und korrekten Sitz priifen.

7
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Reinigung Backrohrtiirsichtfenster

Bei einer Uberhitzung des Gerates oder bei einer schadhaften
Dichtung kann es vorkommen, dass die Backrohrglaser innen be-
schlagen. Zur Reinigung befolgen Sie bitte nachfolgende Punkte:

HINWEIS: Achten Sie beim auseinandernehmen der Backrohr-
tiir auf die jeweiligen Teile bzw. deren Einbaulage, um diese
beim Zusammenbau wieder richtig einbauen zu kénnen!

e Backrohrtlir nach Anleitung aushdngen und auf eine saubere
Unterlage legen, die Griffbefestigungen l6sen (2x) und den
Backrohrgriff abnehmen.

e Backrohtirblende an der Griffseite aufschwenken und nach
vorne wegnehmen.

e Schauglaspaket herausnehmen, Silikondichtring abnehmen

HINWEIS: Einbaulage Silikondichtring
merken !

e Glaser vorsichtig mit schonendem Reinigungsmittel (z.B.

Seifenwasser) und weichem Tuch reinigen.
e Der Zusammenbau erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.

Backrohrseitengitter

Die Backrohrseitengitter kdnnen ebenfalls herausgenommen
werden, um die Reinigung zu erleichtern.

Ausbauen: Seitengitter vorne anheben und aus dem Backrohr
entnehmen.

Einbauen: Seitengitter hinten einhéngen, anschlieBend vorne

nach unten drlcken.

Backblechauszug

Auszug einbauen

Den Auszug (Bolzen fiir das
Einhdngen vom Backblech
ist vorne) in die Seitenstébe
klippsen.

Backblech einhdngen

Das Backblech wird auf
dem ausgezogenen Auszug
gesetzt. Dabei muss das
Backblech vorne in den vor-
stehenden Bolzen einrasten.

HINWEIS: Nicht korrekt ein-
gesetzte Bleche kénnen aus
dem Auszug fallen!
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Stahlkochfeld

Hinweise zur Pflege/Konservierung

Bei einem Herd mit einer blank geschliffenen Stahlkochplatte
wurde die Oberfldche zum Schutz vor Korrosion vor dem Verpa-
cken eingedlt.

Erstes Einheizen

Vor der ersten Inbetriebnahme ist der aufgetragene Korrosions-
schutz von der Kochplatte abzuwischen. Offnen Sie wihrend des
ersten Heizens aber das Fenster, da der aufgetragene Korrosi-
onsschutz fuir kurze Zeit einen unangenehmen aber unbedenkli-
chen Rauch und Geruch entwickelt.

Ebenso tritt bei der Stahlkochplatte von der heil3esten Stelle
zum Plattenrand hin eine flr Stahl typische Verfarbung bei War-
meeinwirkung auf. Diese Verfarbung wird mit jedem weiteren
Betrieb immer gleichmaBiger!

Reinigung

Das Reinigen der Stahlkochplatte erfolgt am zweckmaBigsten
nach dem Heizen im noch warmen Zustand.

Zur Reinigung selbst kénnen herkémmliche pulverférmige oder
flissige Scheuermittel verwendet werden. Hartnackige Verkrus-
tungen sind mit dem beigelegtem Reinigungsvlies zu entfernen
(Achtung: Schliffrichtung der Stahlherdplatte beachten; nicht
geeignet fur Glaskeramik, Email, Kunststoff)

Danach feucht nachwischen und die Kochplatte abtrocknen
lassen. Dies erfolgt bei einem noch warmen Herd natdrlich am
schnellsten. AnschlieBend leicht mit saurefreiem Ol (z.B. Nahma-
schinendl, Waffendl) etwas Margarine einfetten.

Lassen Sie keine Topfe oder Pfannen auf der kalten Kochplatte
stehen. Es wiirden sich ,Rostrander” bilden, die nur schwer zu
entfernen sind!

Konservierung

Sollte der Herd fir langere Zeit unbenutzt bleiben, so empfiehlt
es sich, die Kochplatte nach dem Reinigen mit siurefreiem Ol
oder etwas Margarine einzufetten. Vor der darauf folgenden
Benutzung ist die Kochplatte natlrlich wieder abzuwischen!

Wenn Sie diese Hinweise befolgen, verhindern Sie Rost- und
Fleckenbildung auf der Kochplatte und der Herd behalt sein
gepflegtes Aussehen.

Achten Sie darauf, dass die Dehnfugen der Stahlkochplatte stets
frei von Verkrustungen sind, um die Ausdehnung der Platte bei
Waérmeeinwirkung zu ermdglichen. Eingebrannte Speisereste
oder Schlackenteile in den Fugen konnen einen Verzug der
Stahlkochplatte verursachen.

Glaskeramikkochfeld

Glaskeramikkochflachen, kurz CERAN®, sind extrem temperatur-
bestandig und Uberstehen auch abrupte Temperaturschocks bis
750 °C. CERAN® ist unempfindlich gegenlber normalen me-
chanischen Belastungen in der Kiiche. Die vier Millimeter starke
Glaskeramik ist zudem sehr hitzedurchldssig. Strahlungshitze
kann nahezu verlustfrei passieren, es wird aber kaum Warme zu
den Seiten abgeleitet. CERAN®-Kochfelder sind leicht zu reini-

9 9" und machen das Spiel der Flammen sichtbar.

Hinweise zur Pflege/praktische Tipps

Reinigen Sie Ihr Glaskeramikkochfeld vor der ersten Benutzung
grindlich und dann regelmé&Big, wenn es handwarm oder kalt ist.
Vermeiden Sie wiederholtes Festbrennen von Verschmutzungen.

ZUR REINIGUNG EMPFEHLEN WIR:

e Alle groben und fest anhaftenden Verschmutzungen entfer-
nen Sie einfach und bequem mit dem Rasierklingenschaber.

HINWEIS: Rasierklingenschaber nur auf Oberseite verwenden!
Keinesfalls diirfen damit Verbrennungsriickstinde von der (rau-
en) Unterseite der Platte entfernt werden, da auf diese Weise
Unebenheiten abgeschabt wiirden - was wiederum zu Kratzern
(,Sollbruchstellen”) fiihren wiirde.

e Leichte, nicht festgebrannte Verschmutzungen wischen Sie
mit einem feuchten Tuch ab.

e Kalk, Wasserrénder, Fettspritzer und metallisch schillernde
Verfarbungen reinigen Sie mit handelstblichen Glaskerami-
kreinigungsmitteln.

Grundsétzlich missen Reinigungsmittelriicksténde feucht und
vollstdndig weggewischt werden (auch wenn Gebrauchsanlei-
tungen fur Reinigungsmittel anders lauten), da sie beim Wieder-
aufheizen dtzend wirken kdnnen. AbschlieBend trockenreiben.
Bei richtiger Anwendung behélt die Glaskeramikkochflache ihr
schénes Aussehen.

Wichtig

¢ Verwenden Sie keinesfalls kratzende oder aggressive Reinigungs-
mittel wie z.B. Grill- und Backofensprays, Flecken und Rostentfer-
ner, Scheuersande, Schwamme mit kratzender Oberflache.

e Kratzer kdnnen auch entstehen, wenn z.B. Sandkérner vom vo-
rausgegangenen Gemuseputzen mit dem Topf tiber die Kochfla-
che gezogen werden.

e Topf- und Pfannenbdden kénnen Rénder und Grate haben, die
beim Verschieben unschéne Spuren hinterlassen oder kratzend und
scheuernd auf die Glaskeramik Oberflache wirken kénnen. Dies gilt
besonders fur Kochgeschirre aus Gusseisen und Email Topfen.

e Topfe sollten Sie stets mit sauberem und trockenem Boden auf-
stellen. Vermeiden Sie das Leerkochen von Emailgeschirren.

¢ Bitte verwenden Sie auf Ihrem CERAN®-Feld keine (meist zu
weichen) Aluminiumtépfe! Da die Glaskeramik wesentlich harter
ist als die meisten Aluminiumlegierungen, kénnen durch Abrieb
unschone Streifen auf der Glasoberflache entstehen, die sich fest
gebrannt kaum mehr entfernen lassen.

Von der heiBen Kochflache fernhalten sollten Sie alles, was an-
schmelzen kann, z.B. Kunststoffe, Alufolie, besonders Zucker und
stark zuckerhaltige Speisen.

Ist versehentlich doch etwas auf der Kochfléche festgebrannt,
so missen Sie dieses umgehend (im heiBen Zustand) mit dem
Rasierklingenschaber entfernen, um Oberflachenbeschadigun-
gen zu vermeiden.

Schéaden durch Zucker oder zuckerhaltige Speisen kénnen Sie vor-
beugen, indem Sie lhre Glaskeramik Kochflache entweder immer,
oder vor der Zubereitung stark zuckerhaltiger Speisen mit Ceran®-
fix bzw. Collo Profi reinigen. Durch diese Mittel wird ein Silikonfilm
auf die Glaskeramik Kochfléche aufgebracht, der nicht nur schiitzt,
sondern aufBerdem lhre Kochflache noch ,glatter macht’ und wasser-
bzw. schmutzabweisend wirkt. Der Silikonfilm ist jedoch bei den ho-
hen Temperaturen, die in den Kochzonen auftreten, nicht bestandig
und muss deshalb immer wieder neu aufgebracht werden.



Technische Daten

LM 40 LM 50 LC70 LC75A LC75B LC 80
LM 65 Style LC 90 Style
F1+N1 F2+N2 F1+B1 F1+B2 F2+B1 F2+B2
Fulltiraffnung Breite x Hohe mm 135x245 185 x 245 135x 245 135x 245 185 x 245 185 x 245
Fallraum Breite x Tiefe mm 150 x 355 200 x 355 150 x 355 150 x 355 200 x 355 200 x 355
Brennstofffillhohe mm 100 100 100 100 100 100
Bratrohr Breite x Hohe mm . ) 320 x 290 x 370x290 x 320 x 290 x 370 x 290 x
Tiefe 410 410 410 410
Breite x Tiefe mm 357 x507 457 x 507 657 x 507 707 x 507 707 x 507 757 x 507
Kochflache
Flache (m?) m? 0,18 0,23 0,33 0,36 0,36 0,38
Aschenlade Inhalt Liter 45 6,2 45 45 6,2 6,2
Brennstofflade Inhalt Liter 13,4 20 33,2 36,5 36,5 39,8
Heizkessel * Wasserinhalt Liter - ca. 11 - ca. 11 ca. 11
Betriebsdruck * Max bar - 3 - 3 3
Betriebstemperatur * Max °C - 95 - 95 95
Backblech Breite x Tiefe mm - - 300 x 400 350 x 400 300 x 400 350 x 400
Grillrost Breite x Tiefe mm - - 300 x 400 350 x 400 300 x 400 350 x 400
Gewicht ohne Verpackung kg ca. 170 ca. 190 ca. 230 ca. 240 ca. 240 ca. 250
Leistungsangaben
Daten zur Schornsteinberechnung (nach EN 13384)
Gesamtheizleistung Holz kW 4,0 50/8,0* 7,0 7,0/80*
Raumheizung kW - 3,7 -
Heizleistung *
Wasserheizung kW - 4,3 -
CO-Emission bei 13% O2 mg/m? 494 70871906 * 985 610/1906 *
Staub bei 13% O2 mg/m?* 38 37/22* 24 40/22*
Wirkungsgrad % 78,6 81/89,3* 82,7 85/89,3*
Abgastemperatur Holz °C 265 217/150* 210 203/150*
Abgasmassenstrom Holz g/s 4 65/85* 6 7/85*
Mo igger Feetor bei NWL mbar 0,10 0,10/0,12 * 0,12 0,11/0,12*

druck

* ... diese Angaben beziehen sich auf Herde mit eingebauten Zentralheizeinsatz (Typenerweiterung -Z, als Sonderausstattung)

Typenpriifung / Qualitatssiegel

Die Gerateserie VARIOLINE ist nach den strengsten Umwelt-

Das Gerat darf nur mit geschlossenem Feuerraum betrieben

kriterien fir den raumluftabh&ngigen Betrieb nach folgenden
Prifgrundlagen geprift:

e DIN EN 12815 (,Herde fur feste Brennstoffe - Anforderungen
und Prifungen”)

Die Anforderungen an die Emissionsgrenzwerte und den Min-
destwirkungsgrad gemaB 1. BImSchV (1. und 2. Stufe) und Art.
15a B-VG (ab 2015) sowie der Stadte Minchen, Regensburg,
Stuttgart und Aachen, sowie der aktuellen Brandschutzzulas-
sung und Luftreinhalte-Verordnung der Schweiz werden erfiillt.

Die Prifung erfolgte bei den Prifstellen TGM in Wien und RWE
in Frechen.

werden, die Mehrfachbelegung des Schornsteines ist zulassig.

27



28

Fehlerbehebung

HINWEIS: Im Stérfall (Stromausfall, Uberlastung, ...) den Luftregler auf,,0” stellen und die Feuerraumtiire geschlossen halten und
keinen Brennstoff mehr nachlegen! Sémtliche Absperreinrichtungen im Heizungssystem sind zu 6ffnen! Im Falle eines Schadens oder
bei Brandgefahr sofort das Gebdude verlassen und die Feuerwehr rufen!

Stérung

Mégliche Ursache

Behebung

Rauchaustritt beim Anheizen
bzw. beim Heizen

Schornstein noch kalt oder Stickluft im Schorn-
stein

Papierknauel im Herd oder im Schornstein anziinden und
abbrennen lassen

Zu niedriger Férderdruck im Schornstein

Begutachtung des Schornsteins hinsichtlich Bemessung
durch den zustandigen Schornsteinfeger (eventuell Kamin-
zugbeschleuniger einbauen)

Rauchintensiver, zu feuchter oder minderwerti-
ger Brennstoff in Verwendung

siehe Brennstoffe auf Seite 20

Heizgaszige, Verbindungsrohre oder Schorn-
stein stark verruBt oder verlegt

Schnellstens eine griindliche Reinigung von Herd und Ver-
bindungsrohren vornehmen, Schornstein fegen lassen

Anheizklappe nicht gedffnet

Anheizklappe 6ffnen

Eventuell vorhandener Dunstabzug ist in Betrieb

Leistung des Dunstabzuges drosseln; fur die Nétige Luftzu-
fuhr von auf3en Fenster oder Turen &ffnen

Zuwenig Verbrennungsluft (Frischluft) von aul3en

fur die nétige Luftzufuhr von auBen Fenster oder Tiren
offnen

Zu niedrige Temperatur (Herd
heizt nicht richtig)

Bei Umstellung des Abgasanschlusses wurde
die urspriingliche Offnung nicht oder undicht
geschlossen

Verzinkte Abdeckscheibe fest anschrauben

Falsche Lufteinstellung (zu niedrige, nicht auf
den verwendeten Brennstoff abgestimmte
Lufteinstellung)

siehe Lufteinstellungen auf Seite 22

Falscher, zu feuchter oder minderwertiger
Brennstoff in Verwendung

siehe Brennstoffe auf Seite 20

Zu niedriger Forderdruck im Schornstein, witte-
rungsbedingt héaufig Stickluft im Schornstein

Begutachtung des Schornsteins hinsichtlich Bemessung,
Zustand, Dichtheit durch den zustdndigen Schornsteinfeger

Undichtheiten an der Verbindung zwischen
Herd und Schornstein, Mauerblichse nicht
sauber in den Schornstein eingebunden, Kamin-
putztir ist undicht

Verbindung |sen, lose Mauerteile entfernen, Mauerbichse
sauber in den Schornstein einmauern, Verbindungsrohre
mit Dichtschnur in die Mauerbiichse einpassen, Kaminputz-
tlre abdichten (Siehe Abgasanschluss auf Seite 10)

Verbindungsrohre verkantet oder schlecht
ineinander geschoben

Verbindung I6sen und sauber fluchtend bzw. richtig zusam-
mengesteckt verlegen

Herd, Verbindungsrohre oder Schornstein stark
verruf3t oder verlegt

Grundliche Reinigung von Brennraum, Aschenraum,
Heizgasziigen und Verbindungsrohren. Schornstein fegen
lassen

Offene Putzdeckel6ffnung (bei letzter Reinigung
Deckel nicht mehr angeschraubt)

Putzdeckel wieder anschrauben

Stahlkochplatte liegt nicht richtig auf

Stahlkochplatte einrichten - rundum muss zum Herdrah-
men ein 2 mm Spalt bestehen

Leistungsregler defekt

Auswechseln des defekten Leistungsreglers

Zuwenig Verbrennungsluft (Frischluft) von auBen

fur die nétige Luftzufuhr von auBen Fenster oder Tiren
offnen

Herdplatte verzieht sich

Verfarbungen am Herdrahmen
bzw. an Blenden und Griffen

Backrohr wolbt sich und Email
reift

Backrohrschauglas wird tribe

Zu hoher Férderdruck (Kaminzug) im Schorn-
stein - zu hohe Leistung

Herdplatte ausrichten lassen bzw. austauschen; Begut-
achtung des Schornsteins hinsichtlich Bemessung durch
den zustandigen Schornsteinfeger, eventuell Einbau einer
Drosselklappe

Oberflachen reinigen; Begutachtung des Schornsteins
hinsichtlich Bemessung durch den zustandigen Schorn-
steinfeger, eventuell Einbau einer Drosselklappe

Kleine Emailschéden fiihren zu keiner Betriebsbeeintrachti-
gung. Bei groBen Absplitterungen Kundendienst kontaktie-
ren; Begutachtung des Schornsteins hinsichtlich Bemes-
sung durch den zustdndigen Schornsteinfeger, eventuell
Einbau einer Drosselklappe

Scheiben reinigen bzw. austauschen; Begutachtung des
Schornsteins hinsichtlich Bemessung durch den zustandi-
gen Schornsteinfeger, eventuell Einbau einer Drosselklap-
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Falsche Lufteinstellung (zu hohe, nicht auf den
verwendeten Brennstoff abgestimmte Luftein-
stellung)

siehe Lufteinstellungen auf Seite 22

Offene Heiz- und Aschentlr

Turen sofort schlieBen

Zu hohe Temperaturen (Gefahr

durch Uberhitzung) Zu hoher Férderdruck im Schornstein

Fragen Sie lhren Schornsteinfeger, eventuell Einbau einer
Drosselklappe

Leistungsregler an der Aschentir defekt bzw.
Reglerklappe verklemmt

Auswechseln des defekten Leistungsreglers bzw. Aschen-
tlre reinigen

Falscher Brennstoff in Verwendung

siehe Brennstoffe auf Seite 20

Bei leichtem Flugrost tiber die ganze Kochflache
hin kann die Feuchtigkeit der Raumluft Ursache

sein (Dampf aus dem Wasserschiff, Kochdunst)
Stahlkochplatte rostet

Oberflache abschmirgeln und mit saurefreiem Fett einlas-
sen.

Feuchtreinigung ausschlieBlich im warmen Zustand!

Rostflecken, Rostringe kommen von tiberge-
laufenen Tépfen, Speiseresten, von nassem
Geschirr und dgl

Nach dem Kochen die Kochflache abwischen und einlas-

sen, Rostflecken abschmirgeln. Kochfléche nicht als Abstell-

flache benutzen. - siehe Stahlkochfeld auf Seite 26

Anheizklappe ist gedffnet

Anheizklappe schlieBen

Backrohr wird nicht heif3 Falscher Forderdruck im Schornstein

Kontaktieren Sie lhren Schornsteinfeger

Leistungsregler defekt

Auswechseln des defekten Leistungsreglers

Uberhitzung des Herdes
Backrohrschauglas triibe

Siehe Stérungsanzeige ,Zu hohe Temperatur”, Backrohrtlr
aushangen, Schaugléser ausbauen, Dichtungsrahmen
abnehmen, Schauglaser reinigen

Defekte Dichtung

Dichtungsrahmen oder Schauglas komplett auswechseln

Schlacke oder Verbrennungsriicksténde sind
zwischen Rost und Rostlager eingeklemmt

Mit Aschenschieber den Rost wieder freistellen, Rost und
Brennkammer reinigen

Aschenlade Uberfiillt, Asche ragt bereits bis zum

Rostrittelung klemmt Rost

Aschenlade entleeren, Brennraum und Aschenladenraum
reinigen

Der Rost ist nicht ordentlich im Lager positio-
niert

siehe Reinigung Rost auf Seite 24

Kundendienst

OSTERREICH

LOHBERGER Heiz u. Kochgeréte Technologie GmbH
LandstraBe 19

5231 Schalchen

Telefon: 07742/ 5211-402

Telefax: 07742/ 5211-7110

E-Mail: service@lohberger.com

Damit unser Kundendienst Reparaturen prompt und zu lhrer
Zufriedenheit erledigen kann, benétigen wir von lhnen folgende
Informationen. So helfen Sie uns, unnétigen Zeit- und Kostenauf-
wand zu vermeiden und auch fur Sie effizienter zu arbeiten:

e |hre genaue Anschrift

e |hre Telefon- und ggf. Faxnummer bzw. E-Mail Adresse

¢ Die genaue Geratebezeichnung (siehe Typenschild)

e Wann kann der Kundendienst Sie besuchen?

e Das Kaufdatum

e Eine moglichst genaue Beschreibung des Problems oder
Ihres Servicewunsches

e Halten Sie bitte lhre Gerédterechnung bereit
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Abmessungen

Classic Mono CLASSIC Combi
A* 60 A* 60
B* . 18 - 15 *** g+125 4 18- 15 **
i i
T >
\\»‘%
6.3 &l
]
68 ** B
L
-
5-65| |
135
([ ORESAARRRE D OOORCOECORCOROAC Etantn
16,5 18
A
0
o)
I w11,
LM40 LM50 LM65Style LC70 LC75A LC75B LC80 LC90Style
F1+N1 F2+N2 F2+N2 F1+B1 F1+B2 F2+B1 F2+B2 F2+B1

Breite A 40 * 50 * 65 70 * 75% 75* 80 * 90

Rauchrohranschluss hinten Seitenabstand B 8* 10,5* 18 13,5* 13,5% 13,5* 13,5* 21

Rauchrohranschluss oben Seitenabstand (o4 10* 12* 19,5 13,5% 13,5% 13,5% 13,5* 21

*  Aufmass beriicksichtigen: je Brandschutzeinheit + 5 cm Beispiel:

bzw. + 7,5 cm (Ausflihrung geschlossen)!
MaB bezogen auf eine Herdhohe von 85 cm!
*** Mal abhédngig von der Herdrahmenverstellung (0-3 cm)!

*%k

Herdrahmenuberstand vorne = 0 cm
= Rauchrohranschluss seitlich = 18 cm
= Abstand Aufstellwand zu Herdriickwand = 6 cm

Salzburg Mono Salzburg Combi
59 - A . 65
SEL 18,57 25" 195 4
45 !
A : o
H @’ 1'
[ 7511, < ; 4
o | a
L | |
LM 40 LM 50 LC70 LC75A LC75B LC 80
F1+N1 F2+N2 F1+B1 F1+B2 F2+B1 F2+B2
Breite 50 60 80 85 85 90
Rauchrohranschluss hinten Seitenabstand B 13 15,5 18,5 18,5 18,5 18,5
Rauchrohranschluss oben Seitenabstand (o4 15 17 18,5 18,5 18,5 18,5

** Rauchrohranschluss hinten flexibel ist nicht méglich bei Gerdten ohne Backrohr und Geréten mit Durchheize: Anschlusshohe hinten bis Mitte Rauchrohr = 68 cm.
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Garantiebedingungen

Diese Garantiebedingungen gelten in allen europaischen Landern, in denen Gerate von Lohberger durch ortsansassige Fachhandler
vertrieben werden. Garantieanspriiche sind grundsétzlich an einen ortsansassigen Fachhandler, bzw. den Handler, bei dem Sie das

Gerat gekauft haben, zu richten.

GARANTIE

Grundsétzlich gewéahrt Lohberger fir nachweisbare Material
oder Fertigungsfehler 3 Jahre Vollgarantie. Der Garantiean-
spruch endet jedenfalls finf Jahre nach Fertigung des Gerétes.

Fur manche Typen und Teile gibt es bestimmte Einschréankun-
gen: bei Geraten mit Zentralheizeinsatz ist die Garantie entwe-
der von der fachgerechten Montage einer Riicklaufanhebung

oder dem Einbau eines Armaturenschrankes (AME.4) abhangig.

AUSNAHMEN

Die Garantie erstreckt sich nicht auf den normalen VerschleiB3,
dem jedes Geré&t durch den Heizvorgang unterliegt. Solche
Teile sind zum Beispiel:

Schamottsteine, die durch den Heizvorgang farbliche Veran-
derungen oder Risse bekommen kénnen, die, solange die
Schamotte ihre Position im Feuerraum beibehalten, keine
beeintrachtigung der Funktion bedeuten.

Glasscheiben (Glasbruch durch duBere Einwirkung, verande-
rungen der Oberflache durch thermische Einwirkung wie z.B.
angesinterte Flugasche oder RuBfahnen an der Scheibenober-
flache)

Lackverfarbungen durch Uberlastung bzw. thermische bean-
spruchung.

Dichtungen (z.B. Verhartung bzw. Bruch durch thermische oder
mechanische Belastung)

Oberflachenbeschichtungen (haufiges Putzen oder Putzen mit
scheuernden Putzmitteln)

Gussteile (Thermisch hoch belastete Gussteile wie z.B. JETFIRE-
Flammbundelplatte und Rost)

Pellets - Férdereinrichtung, Kipprost, Ziindelement und Tempe-
raturfihler des Lohberger- Pelletsmoduls

Ebenfalls von der Garantie ausgenommen sind Stérungen,
welche durch Fehlbedienung verursacht wurden. Fehlbedie-
nungen sind zum Beispiel:

Mangelnde Reinigung von Brennerstein, Warmetauscher,
Rauchgasziige, Aschenlade, etc...

Falscher Brennstoff: Pellets welche nicht der EN 14961-2 A1
bzw. DIN-Plus entsprechen, feuchte oder unzulassige Brenn-
stoffe etc...

DER GARANTIEBEGINN

Garantiebeginn ist der Zeitpunkt der Ubergabe des Gerates an
Sie als ,Verbraucher”. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung
mit Garantieabschnitt bitte stets mit der Rechnung auf. Voraus-
setzung fiir unsere Garantiepflicht ist, dass das Gerat nach un-
seren Anweisungen und den geltenden EN / DIN / O Normen
montiert und angeschlossen ist und nach unserer Anleitung
sachgemaB bedient und fachgerecht gewartet wurde.

DIE REPARATUREN

Wir prifen Ihr Gerat sorgfaltig und ermitteln, ob der Garan-
tieanspruch zu Recht besteht. Wenn ja, entscheiden wir, auf
welche Art der Mangel behoben werden soll. Im Falle einer
Reparatur sorgen wir furr eine fachgerechte Ausfihrung vor Ort
oder in unserem Werk. Dadurch wird der durch die Ubergabe
festgelegte Garantiebeginn nicht beeinflusst; ist es notwendig,
das Gerat auszutauschen, beginnt die Garantiezeit erneut zu
laufen. Wenn Sie |hr Gerét zur Reparatur einschicken, legen Sie
bitte den Kaufnachweis bei.

DIE KOSTEN

Im Rahmen der Garantie Gbernimmt Lohberger die Kosten

fur fachgerechte Reparaturen am Gerat durch den Kunden-
dienst vor Ort oder im Werk. Bei Reparaturen vor Ort muss

die Zugénglichkeit an dem Gerat gewahrleistet sein, im Fall

von Ein- oder Verbau des Gerates besteht kein Anspruch auf
Kostenersatz fir den Ausbau und Wiedereinbau und allfélligen
Folgekosten durch Professionisten.

Wenn wir entscheiden, dass die Reparatur Ihres Gerdtes zweck-
maéaBigerweise in unserem Werk stattfinden soll, dann gehen die
Transportkosten sowie die Verantwortung fir den Transport zu
lhren Lasten.

HAFTUNGSAUSSCHLUSS

Fur das Abhandenkommen oder die Beschadigung eines Gera-
tes durch Diebstahl, Feuer, Vandalismus oder dhnliche Ursa-
chen, konnen wir keine Haftung tibernehmen. Auch mittelbare
oder unmittelbare Schaden, die durch ein geliefertes Gerat
verursacht werden oder die bei der Lieferung eines Gerates
entstehen, sind von der Haftung ausgeschlossen, es sei denn,
dass die Lieferung durch Lohberger oder ein durch Lohberger
beauftragtes Transportunternehmen erfolgt ist.

Fir Schaden, die aufgrund chemischer oder elektrochemischer
Einwirkungen (z.B. Schadstoffe in der Verbrennungsluft, nicht
VDI-gerechte Beschaffenheit des Heizungswassers - z.B.: ,Ver-
kalkung”, etc.) oder durch nicht den technischen Regeln bzw.
den Lohberger Unterlagen entsprechende Installation entste-
hen, konnen wir keine Haftung ibernehmen.

Fur sichtbare Lack und Emailschaden, die auf Herstellungs-
fehler zurlickzuftihren sind, kommen wir nur dann auf, wenn
uns diese Mangel innerhalb von 14 Tagen nach Ubergabe des
Gerates schriftlich bekannt gegeben werden.

ANDERUNGEN ODER EINGRIFFE AM GERAT DURCH PER-
SONEN, DIE VON UNS DAFUR NICHT AUTORISIERT SIND,
HABEN DAS ERLOSCHEN UNSERER GARANTIEPFLICHT ZUR
FOLGE. EINREGULIERUNGS- UND UMSTELLUNGSARBEITEN
SIND GRUNDSATZLICH KOSTENPFLICHTIG.
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LOHBERGER

LOHBERGER Heiz + Kochgerate Technologie GmbH
LandstraBe 19, 5231 Schalchen, Austria
T: +43 7742 5211, F: +43 7742 5211 7110
E: office@lohberger.com, W: lohberger.com



